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BREAKFAST TIME

DESAYUNOS PETITS-DEJEUNERS

ONLY YOU BREAKFAST:

Zumo de naranja natural + cereales con leche/bebida vegetal 26,00€
+ pan tostado normal o integral con mantequilla 'y
mermelada + café o infusion.

Fresh orange juice + cornflakes with milk/plant-based milk + whole grain
or plain toast with butter and jam + coffee or herbs infussion

Jus d’orange pressé + céréales avec lait/boisson végétale + pain grillé
normal ou complet avec beurre et confiture + café ou infusion.

HEALTHY BREAKFAST:

Smoothie multivitaminico + pechuga de pavo y queso fresco 28,00€
con nueces + fruta fresca + yogur natural +acai+ leche

desnatada con copos 4 cereales + café o infusion.

Multi-vitamin smoothie + turkey ham and fresh cheese with nuts + fresh

fruit + natural yogurt + skimmed milk with 4 cereals flakes + coffee or
herbs infussion

Smoothie multivitaminé + jambon de dinde et fromage frais avec noix + fruit

frais + yaourt naturel + lait écrémé avec flocons 4 céréales + café ou infusion.

AMERICAN BREAKFAST:

Zumo de naranja natural + plato de fruta + dos huevos fritos 33,00€
o revueltos con bacon + tortitas con nata y sirope al gusto

(fresa, chocolate, caramelo) + café o infusion.

Fresh orange juice + fruit plate + two fried or scrambled eggs with bacon

+ pancakes with cream and syrup (strawberry, chocolate, caramel) +
coffee or herbs infussion

Jus d’orange pressé + assiette de fruits + deux ceufs au plat ou brouillés
avec bacon + petites crépes avec chantilly et nappage au choix (fraise,
chocolat, caramel) + café ou infusion.

De 09:00a11:30 h From 9am. to 11:30 pm. O

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +7,00€




© Jamon ibérico D.O con pan de cristal y tomate rallado 28,00€
Iberian ham DO, glass bread and grated tomato

O Seleccion de quesos del pais 24,00€

Assorted cheeses selection

Croquetas de jamon ibérico muy cremosas 14,00€

Very creamy Iberian ham croquettes

Pincho tortilla de patatas 6,50€

Spanish omelette made with free range eggs

O Guacamole con pico de gallo y totopos de maiz 15,00€

Guacamole with pico de gallo salsa and corn tortilla chips

Ensalada Cesar con pollo ahumado o salmdn 17,00€

Caesar salad with smoked chicken or salmon.

Patatas bravas al estilo madrileiio 12,00€
Madrid-style spicy potatoes

O Pizza Margarita 15,50€
Margarita pizza
Tartar de atun rojo Belfego muy bien alifiado 25,00€

Balfego red tuna tartaré

Club sandwich Only YOU: pan de hojaldre, pollo 19,50€
marinado, bacon, relish de pepinillo y salsa holandesa

Puff pastry bread, chicken. , bacon, gherkin relish and hollandaise sauce

O Roll de salmén ahumado con aguacate de la Axarquia y salsa 16,00€
tartara

Smoked salmon roll with avocado and tartar sauce.

De 09:00a23:30 h From 9am.to 11:30 pm. O Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +7,00€




Tagliatelle con bogavante braseado y verduritas 33,00€
Tagliatelle with seared lobster and vegetables

Lomo de corvina a la parrilla con crema de calabaza, 26,00€
naranja, azafran y mini zanahorias braseadas

Grilled sea bass loin with pumpkin cream, orange, saffron and mini
braised carrots

Burguer de wagyu japonés en brioche de mantequilla, relish 19,00€
de pepinillo, bacon crujiente y mayonesa japonesa

Japanese wagyu burger in butter brioche, gherkin relish, crispy bacon and

Japanese mayonnaise

Mollete Pedro Maximo: pepito de solomillo de vaca madurado  19,00€
con pimiento verde asado en lefia

Pedro Mdximo muffin made of matured beef tenderloin with green
peppers roasted over firewood

Escalopin de pollo a la brasa, verduras asadas y patatinas fritas ~ 22,00€

Grilled chicken escalopin, roasted vegetables and fried potatoes

Entrecote de vaca simmental a la parrilla y patatinas fritas 38,006
Grilled Simmental beef entrecote (550g)

De 09:00a23:30 h From 9am.to 11:30 pm. O Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +7,00€




The sweet moments

o Helados artesanos (24h)

Homemade ice-creams

© Bowl de fruta fresca de temporada (24h)
Bowl of fresh seasonal fruit

O Tarta de queso de cabra malagueiia (24h)

Creamy goat cheesecake

© Tarta de praliné de chocolate (24h)

Praline chocolate cake

8,50€

8,50€

8,50€

3,00€

Si padece alguna intolerancia alimentaria, por favor consultenos. Podemos adaptar muchos de

nuestros platos a sus necesidades.

De 09:00a23:30h From 9am. to 11:30 pm.

© Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +7,00€




ALERGENOS
ALLERGENS

Si es alérgico a algtin alimento o necesita una dieta especial, le
rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.

If you have any food allergy or dietary restriction,

please inform our staff.
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Jamon Ibérico D.0., pan de cristal y tomate
Iberian ham D.O., glass bread and tomato

Seleccion de quesos
Assorted cheeses selection

Croquetas de jamon Ibérico muy cremosas
Very creamy Iberian ham croquettes

Pincho de tortilla
Spanish omelette

Guacamole con pico de gallo
Guacamole with pico de gallo salsa

Ensalada Cesar con pollo 0 salmén
caesar salad with smoked chicken/ Salmon

Patatas bravas al estilo Madrilefio
Madrid-style spicy potatoes

Pizza Margarita
Margarita Pizza

Tartar de attn rojo Balfegé
Balfego red tuna tartaré

Club séndwich Only YOU
Only YOU Club sandwich

Roll de salmén, aguacate y salsa tartara
Lenguado a la espalda

Tagliatelle con bogavante braseado
Tagliatelle con bogavante braseado

Lomo de corvina
Grilled sea bass loin with pumpkin cream,

Burguer de wagyu, brioche de mantequilla,
relish de pepinillo, bacon, mayonesa j
Japanese wagyu burger in butter brioche

Mollete Pedro Maximo, solomillo de vaca,

pimiento verde asado en lefia
Pedro Maximo muffin, beef tenderloin,

green peppers

Escalopin de pollo a la brasa
Escalopin de pollo a la brasa

Entrecote de vaca a la parrilla
Matured sirloin steak on the grill

Postres

Helados artesanos
Homemade ice-creams

Bowl de fruta fresca de temporada
Bowl of fresh seasonal fruit

Tarta de queso de cabra malaguena
Creamy cheesecake

Tarta de praliné de chocolate
Praline chocolate cake




DRINKS

LET'S DRINK



Beronia 4.5€/24€

Lagar de Cervera 5.5€/27€
Cloe 6/29€
SEIS + SEIS 5/28€

Muga Crianza

6/32€
Aalto 66€
Psi 75€
Sogas Mascaro Brut Nature
7€/28€
Sogas Mascaro Rose 7€/30€
Veuve Clicquot Brut
18.5€/95€
Veuve Clicquot Rose
19.5€/110€
DOM PERIGNON
340€

Disponemos de cocteles para todos los gustos,
Y, SI TE ATREVES CON ALGO NUEVO, jDEJATE SORPRENDER!

“Pregunta a nuestro personal”
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Our cocktails for all tastes
AND, IF YOU DARE WITH SOMETHING NEW, LET YOURSELF BE SURPRISED!

“Ask our staff”

Si deseas otro tipo de bebida, por favor,
solicitelo a nuestro personal del Room Service.

Please ask our Room Service staff if you would

like other beverages.






