YOU LUNCH
Centro mesa
Tiradito de atin con crema de pepino yencurtidos

Coliflor especiadas, cocmada a ba Jta temperatura crem#so de
garbanzos, tomate seco en acel ey crema de huevo

Croqueta de gamba mJa con mayonesa de curry amarillo

Prmc1pales
AELEGIR:
Salmén lacado al Jésper con salsa de o’tricos con teriyaki yaguacatea la brasa

Solomillo de cerdg Duroc con pu ré de mala nga y cebolleta,
salsa de otronela ygalanga

Fideud de verd u'ra\s'con alcachofa
Arroz de Iangostinos_ p.el__a_d.o.s\., rape setas y ajos tiernos
Arroz de plumilla ibérica con sita.ko;, tr|gueros y ajos tiernos (en paella/llanda)
Principales con suplemento
Arroz del Senyoret (sup. 5€)
Arroz de langosta y Iangostlnos{sup1 0€, solo por encargo)
Arroz de pato con tr..ig:o.er,o; ajetes, }ceps y foie (sup. 6€)
Lubina a la brasa con vi n:.a"grota: asmtlca de frutos secos (sup.6€)

Entrecote de lomo bajo de Black Angus con p|m|entos del padrén
y patatas primor a Ia 1asa (sup 11€)

Postres
A ELEGIR:

Tarta de queso gorgonzola
Sorbete de |‘I.I"I'.I...3 y albahaca

Brownie de cremoso de chocolate y reducoon de naranja

Espuma de yogur con_c__re_mo_s_o _d__e chocolate blanco
36,9€
Precio por persona // IVA incl.
Aguay pan incluido

*Arroces min. 2 pax./ 1arroz por mesa




YOU LUNCH

Starters to share

Tuna "tiradito” with cucumber cream and pickles
Spiced caulifi er, cooked at | wte per ture c.r.éa.r;f..chick eas,
P drie tomatoiin _oﬂ a__m{%’e_n_f egg cream y P

Red shrimp croqu_e_'tt'e\u'r'it_.}_;l'ygl-l'q;v ';_L_Jrry mayonnaise
Main Course
TO CHOOSE:

Jésper lacquered salmon with citrus sauce with teriyaki and grilled avocado

Duroc pork tenderloin with malanga and spring onion puree, citronella sauce and
galanga

Fideud ofvegetableéwith artichoke
Rice with peeled prawns, monkfish, mushrooms and tender garlic

Rice with Iberian plumilla with sitakes, wild mushrooms
and tender garlic (in paella)

Main Course with supplement
Senyoret paella (sup. 5€)

Rice with lobster and hmﬁn\s (Isup‘ 10€, only on request)
Duck rice with wild asp.a r_'cgg-t.is.,“ga.rl.ic.,-ceps and foie (sup. 6€)
Grilled sea bass with Asian vi na.igr.etté of nuts and dried fruits (sup. 6€)

Entrecote of Black Anﬂus sirloin steak with pédrén peppers
and grilled potatoes (sup. 11€)

Dessert
TO CHOOSE:
Gorgonzola cheese cake
Lime and basil sorbet
Creamy chocolate E_r_om_ﬁe and .tIJ_range reduction
Yogurt mousse wi.t_h .ﬁ}qhit.e_élﬁ_o.c.olate cream
36,9€

Price per person // VAT indl.
Water and bread included

*Rice min. 2 pax. / 1 rice per table




