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CHRISTMAS
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Vive la navidad neoyorkina en
Only YOU Atocha

Y es que la Navidad de Nueva York nos conquista.
Por ello, este ano, hemos querido traerla a nuestro hotel
para que puedas sentir la energia y esencia de la ciudad:
el olor de los drboles de navidad, el sabor del chocolate

U8 caliente y dulces americanos mientras ves caer los

primeros copos de nieve o los clasicos villancicos.
Estas serdn algunas de las sorpresas que tenemos

preparadas para ti...




MENU STREET FOOD
Cocktail and Open Bar

Frios

Nachos con guacamole

Mini sandwich de pastrami

Mini ensalada César con pollo crunchy
Nuestro Lobster Roll

Calientes

Mini hamburguesas estilo New York
Brochetas de pollo con bbq picante
Taco de cochinita pibil

Tequefios con salsa de miel y mostaza

Dulces

Mini New York cheesecake
Mini tarta de zanahoria
Mini gofre con chocolate

Incluye:

Agua/ Vino/ Refrescos y Cerveza

Vino Blanco D.O. Rueda La Camioneta

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Tomas Gonzalez

69,00€

Duracién de 90 minutos
Consulta nuestras opciones de Barra Libre y D]

Precio por persona / IVA incl.
Confirmacion especial de intolerancias y alergias cinco dias antes del evento




MENU CHINA TOWN
Cocktail and Open Bar

Frios

Degustacion de sushi
Taco de salmén ahumado, wakame y sésamo
Saam relleno de chatka y bogavante

Calientes

Baozi de cerdo agridulce

Langostino panko salsa thai

Rollito de pato en salsa Pekin

Mini noodles de pollo

Degustacion de gyozas con salsa de soja

Dulces

Mochis variados
Mini yuzu lemon pie
Trufa de té matcha

Incluye:

Agua/ Vino/ Refrescos y Cerveza

Vino Blanco D.O. Rueda La Camioneta

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Tomas Gonzalez

75,00€

Duracién de 90 minutos
Consulta nuestras opciones de Barra Libre y D]

Precio por persona / IVA incl.
Confirmacion especial de intolerancias y alergias cinco dias antes del evento




MENU ONLY YOU
Cocktail and Open Bar

Frios

Roca de foie

Torta de aceite con jamon ibérico

Cono de queso de cabra y chutney de tomate
Ensaladilla rusa cabreada

Calientes

Croquetas de chipirones en su tinta con punto de ali oli
Mini hamburguesa con mayonesa de trufa

Brochetas de solomillo con salsa Idiazabal

Langostinos crujientes, aguacate y lima

Arroz meloso de carrillera

Dulces

Trufas de maracuya
Pirdmide de crema de vainilla y chocolate
Pifla y espuma de coco

Incluye:

Agua/ Vino/ Refrescos y Cerveza

Vino Blanco D.O. Rueda La Camioneta

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Tomdas Gonzalez

89,00€

Duracién de 90 minutos
Consulta nuestras opciones de Barra Libre y D]

Precio por persona / IVA incl.
Confirmacion especial de intolerancias y alergias cinco dias antes del evento




MENU HARLEM
Cocktail and Open Bar

Aperitivo de bienvenida

Copa de cava brut nature

Rocas de foie mi-cuit

Mini rusa cabreada

Croquetas de jamon ibérico

Entrante

Gyozas de langostino en salsa de curry verde
Plato principal (a elegir)

Costilla de ternera a baja temperatura, glaseada con bbq,
ruibarbos y chalotas

6

Calamar con bisquet de cangrejo y bourbon
Postre

New York cheesecake

Petit fours navidefios

Incluye:

Agua/ Vino/ Refrescos y Cerveza

Vino Blanco D.O. Rueda La Camioneta

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Tomas Gonzalez

89,00€

Duracién de 90 minutos
Consulta nuestras opciones de Barra Libre y D]

Precio por persona / IVA incl.
Confirmacién especial de intolerancias y alergias cinco dias antes del evento




MENU CENTRAL PARK
Cocktail and Open Bar

Aperitivo de bienvenida

Copa de cava brut nature

Rocas de foie mi-cuit

Mini rusa cabreada

Croquetas de jamon ibérico

Entrante

Wedge salad con queso azul y corteza de cerdo
Plato principal

Muslo de pintada rellena de foie, castafias y hongos
Postre

Banana, chocolate, aguacate y fruta de la pasion

Petit fours navidefios

Incluye:

Agua/ Vino/ Refrescos y Cerveza

Vino Blanco D.O. Rueda La Camioneta

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Tomas Gonzalez

96,00€

Duracién de 90 minutos
Consulta nuestras opciones de Barra Libre y D]

Precio por persona / IVA incl.
Confirmacién especial de intolerancias y alergias cinco dias antes del evento




MENU SOHO
Cocktail and Open Bar

Aperitivo de bienvenida

Copa de cava brut nature

Rocas de foie mi-cuit

Mini rusa cabreada

Croquetas de jamon ibérico

Entrante

Casareccia con bogavante, salsa de marisco y salvia
Primero

Corvina a la jamaicana con mazorca de maiz especiada

Segundo

Carrillera de ternera glaseada con bourbon y cremoso de patata
trufado

Postre

Lemon pie
Petit fours navidefios

Incluye:

Agua/ Vino/ Refrescos y Cerveza

Vino Blanco D.O. Rueda La Camioneta

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Tomas Gonzalez

106,00€

Duracién de 90 minutos
Consulta nuestras opciones de Barra Libre y D]

Precio por persona / IVA incl.
Confirmacién especial de intolerancias y alergias cinco dias antes del evento
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