Nochevieja en Lola New Year’s Eve at Lola

Formato sentado Seated format
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MAS with
YOU

Una cena de gala por todo lo alto. Escoge
lo mejor de tu armario y disfruta de una
exclusiva noche con cotillén, barra libre,
misica en vivo y DJ después de las uvas
hasta las 04:00h en la terraza de nuestro
restaurante Lola con vistas panorémicas de
la ciudad.

Hora de inicio: 20.00H
Dress code: Gala

Para mas informacién y reservas, escribenos
a eventos.malaga@onlyyouhotels.com.

Merry XMAS!
« ONLY YOU HOTEL MALAGA




Ment Nochevieja

Aperitivos & Welcome Drink

Jamén ibérico de bellota D.O

Conchas finas Malaguenas con Bloody Mary y alcaparras
Thin shell from Malaga w

Ostra francesa, salsa ponzu y caviar
French oyst ponzu sauc

Entrantes a compartir

Foie cocinado en vino Monastel, manzana asada,
membrillo y pan de especias
e d apple, quinc

Salpicén de vieiras y gamba blanca con aguachile de
agua:a‘
Salpicon of scallops anc

Boullabeise de carabineros y almejas con calabaza
asada al aroma de pastis

h the aroma of pas
Principales

Bogavante a la parrilla con beurre blanc perfumada
con manzanilla pasada y caviar ECO
Srilled lobster with beurre bl sted with dried

chamomile and ECO cavia

Perfecto de cordero lechal, yogur de azafran, melon
osmotizado y su jugo al aroma de romero
Perfect suckling lamb, saffron yogurt, osmotizec

melon and its juice wifjyfpg aroma of rosem

Mousse de chocolate 64%, toffee salado con caramelo,
cahuste y helado de almendras amargas

Recena
Hummus de calabaza y guacamole con crudités
Pumpkin hummus and g le

Seleccion de quesos nacionales
ds

Selecc n de los meiores ibéricos de bellota

Medias noches variadas

Foccacia de salmén y queso payoyo

i burguer de vaca madurada, relish de pepinillo y
mayonesa japonesa
Mini aged beef burger, pickle relish and J

Pasteleria francesa
French past

Incluye:

Agua, Refrescos y Cerveza
soft drinks and Mineral w

vino Blanc Loura D-O. Valdearras Godelloy Troixadaura
le

Vino Tinto Pago de Carraovejas D. O. Ribera del Duero

320€

Precio por persona / VA incl




Menu Vegetariano

Aperitivos & Welcome Drink

Ravioli de remolacha con yogur especiado y
avellanas

Crema de coliflor con chocolate blanco y cuscis de
coli
1 white chocolate ar

Entrantes a comp

Aguacate a la parrilla con stracciatella, avellanas y
aceite de vainilla
avocado with stracciatell az ts and

Puerro a la brasa con su velouté y trufa
melanosporum
veloute i melanosporum trufi

Alcachofas a la parrilla, parmentier de patata y
huevo a baja temperatura
parmentier and g at

Principales

Risotto de puntalete con boletus edulis y trufa
melanosporum

Jlis and melanosporum

Salteado de setas silvestres, yema curada y espuma de
ifones
Postre

Mousse de chocolate 64%, toffee salado con
caramelo, cacahuete y helado de almendras amargas

Recena

Hummus de calabza y guacamols con crudites
Pumpkin hummus and gu: mol th

Seleccion de quesos nacionales
sc sh

Sandwiches vegetales
Vegetable sandwiches

Foccacia de AOVE con escalivada de verduras

Pastelerfa francesa
French pastr
Incluye

Agua, Refrescos y Cerveza
er, soft drinks and Mineral v

Vino Blanco Louro D.O. Valdeorras Godello y
Tr .

Vino Tinto Pago de Carraovejas D.O. Ribera del

Je ¢ vejas D.O. Ribera
Duer

Veuve Clicquot Brut D.O. Champagne

Veuve Clicquot Brut D.O. Champagn

320€

Precio por persona / VA incl







