Nochevieja en Carmen New Year’s Eve at Carmen
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XMAS with
YOU
Una cena de gala dnica. Escoge lo mejor de
tu armario y disfruta de una exclusiva noche

con deliciosa gastronomia, musica en vivo y
uvas en nuestro restaurante Carmen.

Hora de inicio: 20.00H

Dress code: Gala

After-party: En restaurante Lola hasta las
04:00h. DJ, barra libre y cotillén por un
coste adicional de 100€ por adulto (280€ en
total, incluyendo la cena).

Para mas informacién y reservas, escribenos
a eventos.malaga@onlyyouhotels.com.

Merry XMAS!

« ONLY YOU HOTEL MALAGA




Menu
Nochevieja

Aperitivos & Welcome Drink

Toro roll con aguacate y caviar

Conchas finas Malaguefas con Bloody
ary y alcaparras
Thin shell from Malaga with Bloc

Croquetas de jamon ibérico, crujientes y
cremosas
Ver my and crunchy Iberian ham

roquette
Entrante a compartir

Sashimi de atdn rojo con AOVE, soja y lima
Red tuna sashimi

Entrante individual

Timbal de bogavante y aguacate, mango,
cruciferas y vinagreta de fruta de la pa.
! d avocado timbale, mango

Principales

Lubina al horno, su velouté de navajas,
esparragos de mar y setas shimeji
Baked sea bass, razor clam veloute

Solomillo de vaca a la parrilla, puré Robuchon
trufado y cebollitas francesas glaseadas en

Postre

Mousse de chocolate 64%, toffee salado con
caramelo, cacahuete y helado de almendras

Incluye:

Agua, Refrescos y Cerveza

and Mir er

Vino Blanco De Ladoucette Po Uilly-Fumé
Sauvignon Blanc
e Po Uilly-Fumé

Mauro D.O Toro

Vino Tinto
Red Wine Mauro D.O To!

Veuve Clicquot Brut D.O Champagne
v quot Brut D.O Champagne

180¢€

Precio por persona / VA incl




Menu
Vegetariano

Aperitivos & Welcome Drink

Ravioli de remolacha con yogur especiado y
avellanas
Beet ravioli with spic gurt anc
hazelnu

Crema de coliflor con chocolate blanco y
cuscis de coliflor
uliflower cream with white chocolate anc

Puerro a la brasa con su velouté y trufa
melanosporum
Grilled leek with veloute anc

truff
Entrantes a compartir

Aguacate a la parrilla con stracciatella,
avellanas y aceite de vainilla
Grilled ocado with straccia
d v Ila o

Entrante individual

Alcachofas a la parrilla, parmentier de
patata y huevo a baja temperatura
Srilled artichokes, potato parmentier anc

Principales

Risotto de puntalete con boletus edulis y
trufa melanosporum

km.—‘\m “,Am kH.—

Salteado de setas silvestres, yema curada y
espuma de pifones

pine nut foam

Postre

Mousse de chocolate 64%, toffee salado con
caramelo, cacahuete y helado de almendras
amargas

mousse, salted toff

Incluye:

Agua, Refrescos y Cerveza

Beer, soft drinks and Min water

Vino Blanco De Ladoucette Po Uilly-Fumé
Sauvignon Blanc
White wine De Ladoucette Po Uilly-Fur

Vino Tinto Mauro D.O Toro Syrah 10%
Tempranillo 90%

Red Wine Mauro D.O T

Veuve Clicquot Brut D.O Champagne

ampagne

180¢€

Precio por persona / VA incl







