Entrontesr

Tacita de caldo de cocido navidefio
Cup of Christmas broth

Salmén marinado con citricos, encurtidos, huevas de trucha
y licuado de pepinos
Salmon marinated with citrus, pickled, trout roe
and cucumber smoothie

Gamba Roja en all y pebre y aire de mar
Red shrimp in all and pebre sea air

Entrecot de lomo bajo de Black Angus con milhojas de patata
con ceps y trufa, salsa de foie
Black Angus sirloin steak with potato mille-feuille, porcini
mushrooms, truffle, and foie gras sauce

e

Sorbete de jengibre y lima
Ginger and lime sorbet

Torrija caramelizada con helado de leche merengada
Caramelized toast with milk ice cream

Degustacion de turrones
Tasting of nougat

Uvas de la suerte
Lucky grapes
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Bebido

Agua mineral
Mineral water

Vino blanco Impromptu D.0. Utiel-Requena
White wine Impromptu D.0. Utiel-Requena

Vino tinto Pago de Carraovejas D.0. Ribera del Duero
Red wine Pago de Carraovejas D.0. Ribera del Duero

Champagne Veuve Cliquot D.0. Champagne
Champagne Veuve Cliquot D.0. Champagne

Café e infusiones
Coffee and infusions

250€

Precio por persona / IVAincl.
Price per person / VAT incl.

Confirmacion especial de intolerancias y alergias 5 dias antes
del evento.
Allergies and special requeriments mut be confirmed S days
before to the
event.
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Tacita de caldo con cocido navideno
Cup of Christmas broth
Jamon ibérico

Iberian ham croquettes

Alitas de pollo teriyaki
Chicken wings teriyaki

Hamburguesa de wagyu, bacon, queso ahumado
y cebolla caramelizada
Wagyu burger, bacon, smoked cheese and caramelized onion

Botre

Choco-red fruits

Degustacion de turrones
Tasting of nougat
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B ehidos

Agua mineral y refrescos
Mineral water and soft drinks

{EgIokS

Precio por persona / IVAincl.
Price per person / VAT incl.

Confirmacion especial de intolerancias y alergfas 5 dias
antes del evento.
Allergies and special requeriments mut be confirmed S
days before to the
event.
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Condiciones

Menu nochevieja

La bebida se servird una vez estén todos los
comensales sentados en mesa.

Para la confirmaciéon serd mediante prepago del
100%.

Las solicitudes de dietas especiales se realizaran al
menos con una semana de antelacién y seréan al
mismo precio que el mend confirmado, segin
criterio de cocina. En caso de cambios en el
momento del servicio, se facturaran como un plato
extra de 20€.

Cualquier cancelacién hasta el 24 de diciembre -
reembolso del 70% (30% no reembolsable).

Cualquier cancelacién desde el 25 de diciembre a la
fecha del evento - 100% gastos.

Contacto: teresa.bayarri@onlyyouhotels.com
(+34) 910 052 746

« ONLY YOU HOTEL VALENCIA




