
Menú Nochevieja New Year's Eve Menu



MENU NOCHEVIEJA  

BEBIDAS DRINKS

250€
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días  antes del evento
Allergies and special requirements must be confirmed five days  prior to the event

 

 

Caldo de cocido navideño 
Christmas stew broth 

Atún rojo aliñado con vichisoisse de coco y jengibre
Bluefin tuna seasoned with coconut vichisoisse and ginger

Ragu de  Bogavante con langostinos, rape y huevas de trucha
Lobster ragu with prawns, monkfish and trout roe

Solomillo de ternera lechal con cremoso de guisantes al
estragón, seta,  salsa holandesa y demi-glace

Dairy beef sirloin with creamy tarragon peas, mushroom,
hollandaise sauce and demi-glace

POSTRE DESSERT 

Sorbete de piña colada
Pina colada sorbet

Chocolate Opalys
Opalys chocolate

Degustación de turrones
Nougat tasting

Uvas de la suerte
NY Grapes

Cotillón
Party Bag

Vino blanco
White wine

Louro Godello 2022 D.O. Valdeorras

Vino tinto
Red wine

Abadia Retuerta Selección 2018 D.O. Ribera del Duero

Cava
Cava

 Veuve Clicquot

Café e infusiones
Coffee and infusions

Agua mineral, refrescos y cervezas incluidas
Water, soft drinks and beer included

ENTRANTES STRATERS

PRINCIPAL MAIN



MENU NOCHEVIEJA  

BEBIDAS DRINKS

110€
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días  antes del evento
Allergies and special requirements must be confirmed five days  prior to the event

 

 

Caldo de cocido navideño 
Christmas stew broth 

Jamón ibérico
Iberian ham

Croquetas de gamba roja
Red shrimp croquettes

Alitas de pollo teriyaki
Teriyaki chicken wings

Agua mineral, refrescos 
Water and soft drinks

ENTRANTES STRATERS

PRINCIPAL MAIN

Children’s Menu
Menú Infantil

POSTRE DESSERT 

Sorbete de lima y albahaca
Lime and basil sorbet

Chocolate Opalys
Opalys chocolate

Degustación de turrones
Nougat tasting

Uvas de la suerte
NY Grapes

Cotillón
Party Bag

Solomillo de ternera lechal con patatas fritas
Veal sirloin with chips



MENU NOCHEVIEJA  

 

 

Condiciones

La bebida se servirá una vez estén todos los
comensales sentados en mesa.

Los platos principales serán previa elección,
el menú uno será una única elección.

Las solicitudes de dietas especiales se
realizarán al menos con una semana de
antelación, y serán al mismo precio que el
menú confirmado, según criterio de cocina.
En caso de cambios en el momento del
servicio, se facturarán como un plato extra
de 20€ mínimo según cada caso.

Para la confirmación será mediante prepago
del 100%.

Cualquier cancelación hasta el 24 de
diciembre - reembolso del 70% (30% no
reembolsable)

Cualquier cancelación desde el 25 de
diciembre a la fecha del evento – 100%
gastos

Conditions
The drink will be served once all diners are
seated at table.

The main dishes will be by choice, menu
one will be a unique choice.

Requests for special diets will be made at
least one week in advance, and will be at
the same price as the confirmed menu,
according to cooking criteria. In case of
changes at the time of service, they will be
billed as an extra dish of 20€ minimum
depending on each case.

For confirmation a credit card will be
requested as guarantee. To confirm subject
charge.

For confirmation it will be by 100%
prepayment.

Any cancellation up to December 24th -
70% refund (30% non-refundable)

Any cancellations from December 25th to
the date of the event – 100% fees




