
Merry
CHRISTMAS

ONLY YOU HOTEL ATOCHA



New 
Year's
Eve DINNER

31 DICIEMBRE.

21:00 a 23:30 hrs.
21:00 a 23:30 hrs.

195€ pax 
Niños Kids 49€

Niños hasta 12 años. 
Kids up to 12 years old.

IVA Incluido. VAT Included.

Open bar 2:00 hrs. 

VINO BLANCO WHITE WINE
Zarate Albariño D.O. Rías Baixas
VINO TINTO RED WINE
Lubiano Edición Limitada D.O. Ribera
del Duero
ESPUMOSO SPARKLING
Veuve Clicquot Brut Yellow Label AOC
Champagne



Foie, maíz y confitura de violeta
Salmón, lemongrass y jazmín

Panipuri de huevos rotos trufados y bellota
Croqueta de "salsa verde" y merluza curada

Aperitivos

Pularda rellena de cigala, beurre blanc y oscietra

Babá al ron especiado con crema catalana cítrica
Mignardises navideños

Postre

Entrante

Bogavante, jugo de pimientos y 
emulsión de su coral

Principal

Principal 
de la Tierra

Nuestro Wellington de wagyu, cecina y foie

Entre plato
Sorbete de limón, hierbabuena y sandía

osmotizada

del Mar



Foie, corn, and violet jam
Salmon, lemongrass, and jasmine

Panipuri with truffled broken eggs and Iberian ham
Croquette with "green sauce" and cured hake

Our Wagyu Wellington with cecina and foie

Rum-spiced baba with citrusy crème catalane
Christmas mignardises

Capon stuffed with langoustine, beurre
blanc, and oscietra

Desserts

Appetizers

Starter

Main
 from the Sea

Main
from the Land

Lobster with pepper jus and coral emulsion

In-Between Plate
Lemon sorbet, mint, and osmotized watermelon




