CHRISTMAS

t+ ONLY YOU HOTEL ATOCHA




New
Year's

Eve

31 DICIEMBRE.

21:00 a 23:30 hrs.

Open bar 2:00 hrs.

195€ pax
Nifnos 49€

Nifios hasta 12 anos.

IVA Incluido.

—_—

VINO BLANCO

Zarate Albarifio D.O. Rias Baixas
VINO TINTO

Lubiano Edicién Limitada D.O. Ribera
del Duero

ESPUMOSO

Veuve Clicquot Brut Yellow Label AOC
Champagne




AIQW

Foie, maiz y confitura de violeta
Salmén, lemongrass y jazmin
Panipuri de huevos rotos trufados y bellota
Croqueta de "salsa verde" y merluza curada

Entronte

Pularda rellena de cigala, beurre blancy oscietra

PWM’/
el [}701/1/
Bogavante, jugo de pimientos y
emulsién de su coral

Sorbete de limén, hierbabuenay sandia
osmotizada

PW
de bow [ierrow

Nuestro Wellington de wagyu, cecina y foie

Babad al ron especiado con crema catalana citrica
Mignardises navidefos



Foie, corn, and violet jam
Salmon, lemongrass, and jasmine

Panipuri with truffled broken eggs and Iberian ham
Croquette with "green sauce" and cured hake

Stoiter

Capon stuffed with langoustine, beurre
blanc, and oscietra

MW'M/V
Lobster with pepper jus and coral emulsion
Lemon sorbet, mint, and osmotized watermelon
MW'M/V
Wvﬁu& Loww(/

Our Wagyu Wellington with cecina and foie

Dwye/d/}

Rum-spiced baba with citrusy creme catalane
Christmas mignardises
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HOTEL ATOCHA




