
Menús Navidad Christmas Menu



 

Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

 

ENTRANTES CENTRO MESA

 CENTERPIECE STARTERS 

Jamón Ibérico de recebo La Jara

La Jara Iberian recebo ham 

Alga crujiente con salmón ahumado, huevas de

trucha y salsa chipotle

Crispy seaweed with smoked salmon, trout roe

and chipotle sauce 

Croqueta de gamba roja con mahonesa de

curry amarillo

Red shrimp croaker with yellow curry mahonese

Pulpo asado con espuma de sobrasada

Roasted octopus with sobrasada foam

Xmas

Entrantes incluidos en todos los menús.
Appetizers are included in all menu options.

Main

Ganache de turrón chocolate almendrado
y crumble de frutos secos

Almond chocolate nougat ganache and nut
crumble

Turrón
Nougat

Desserts

Menú 1

Cocido con su sopa
Stew with his soup

90€



100€
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

 

Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.
 

 

Atún rojo aliñado con vichisoisse de coco y
jengibre

Red tuna seasoned with vichisoisse coconut and
ginger

Starters

Menú 2

Ganache de turrón chocolate almendrado y
crumble de frutos secos

Almond chocolate nougat ganache and nut
crumble

Turrón
Nougat

Desserts

BEBIDAS

DRINKS

Vino Blanco MUGA D.O. Rioja

MUGA D.O. Rioja white wine 

Vino Tinto El Anden de la estación D.O. Rioja

El Anden de la estación D.O. Rioja red wine

Cava Roxanne D.O. Utiel Requena 

Macabeo y Chardonnay

Cerveza, refrescos y agua

Beer, soft drinks and Mineral water

Café e infusiones

Coffee and infusions

Bebidas incluidas en todos los menús.
 Drinks are included in all menu options.

Arroz del senyoret 
peeled shrimp rice (senyoret) 

Solomillo de ternera lechal a la brasa con   
malanga y salsa citronela 

(Sup. 20€)
Grilled veal sirloin steak with malanga sauce 

(Sup. 20€)

Main



50€
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

 

Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.
 

 

Sur tido de ibéricos y quesos

Assorted ib erian delicatessen and cheese 

Croquet as de jamón ibérico

Ham Iberian croquettes

Mousse de vainilla con perlas de chocolate
Vanilla mousse with chocolate beads

Turrón
Nougat

Desserts

Children’s Menu
Menú Infantil

Main

Paella valenciana, solo pollo
Valencian paella, only chicken

Arroz al senyoret
Senyoret “rice”

Solomillo de ternera con patatas
Veal sirloin with potatoes

Starters



 

¡Feliz Navidad!

Merry Christmas!

 

 

Condiciones
ConditionsPara la confirmación será mediante prepago

del 100%.

Mesas hasta 6 personas – contactar con 660 92
47 16. Horario: 11:00h a 14:00 y de 16:00h a
21:00h.

Para más personas, contactar con el
Departamento de Eventos. Horario: de lunes a
viernes de 12:00h a 17:00h. 689 215 349 /     
96 39810 32.

Menú mesa cerrada.

La bebida se servirá una vez estén todos los
comensales sentados en mesa.

Las solicitudes de dietas especiales se
realizarán al menos con una semana de
antelación, y serán al mismo precio que el
menú confirmado, según criterio de cocina. En
caso de cambios en el momento del servicio,
se facturarán como un plato extra de 20€
mínimo según cada caso.

For confirmation it will be by 100%
prepayment.

Tables up to 6 people – contact 660 92 47 16.
Hours: 11:00 a.m. to 2:00 p.m. and 4:00 p.m. to
9:00 p.m.

For more people, please contact the Events
Department. Opening hours: Monday to Friday
from 12:00 p.m. to 5:00 p.m. 689 215 349 /     
96 39810 32.

Same menu for all commensals.

The drink will be served once all diners are
seated at table.

Requests for special diets will be made at least
one week in advance, and will be at the same
price as the confirmed menu, according to
cooking criteria. In case of changes at the time
of service, they will be billed as an extra dish of
20€ minimum depending on each case.




