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Entrantes
Jamón ibérico cebo 50% raza ibérica 
Iberian ham bait 50% iberian breed

Carpaccio de corvina sobre tartar de tomate
Carpaccio of corvina on tomato tartar

Alcachofas confitadas, setas, cebolleta china, micuit y 
yema texturizada con trufa

Candied artichokes, mushrooms, chinese onion, micuit 
and truffle textured yolk

Croquetas de jamón ibérico con nube de parmesano 
Croquettes of iberian ham with parmesan cloud

Principal

Cocido con su sopa
Spanish cocido with its broth

Postre
Choco-blanca Navidad

Turrones
Nougats

MENÚ CON COCIDO
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90€
Precio por persona / IVA incl. 

Price per person / VAT incl.

Confirmación especial de intolerancias y alergías 5 días antes
del evento. 

Allergies and special requeriments mut be confirmed 5 days
before to the

 event.

Bebida
Agua, cerveza y refrescos

Water, beer and soft drinks

Vino blanco y tinto Clos de Lom D.O Valencia
White and red wine Clos de Lom D.O Valencia

Cava Roxanne Brut
Roxanne Brut Cava

Café e infusiones
Coffee and infusions
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Entrantes
Surtido de quesos e ibéricos

Selection of iberian and cheeses

Croquetas de jamón ibérico
Iberian ham croquettes

Patatas bravas
Bravas potatoes

Postre
Choco-blanca Navidad

Turrones
Nougats

Principal
Paella valenciana con pollo deshuesado
Valencian paella with boneless chicken

Hamburguesa de wagyu  bacon, queso ahumado 
y cebolla caramelizada

Wagyu burger, bacon, smoked cheese and caramelized onion

o
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50€
Precio por persona / IVA incl. 

Price per person / VAT incl.

Confirmación especial de intolerancias y alergías 5 días
antes del evento. 

Allergies and special requeriments mut be confirmed 5
days before to the event.

Bebidas 
Agua mineral y refrescos

Mineral water and soft drinks
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Entrantes
Cremoso de guisantes, espárragos trigueros, tirabeques

y yema texturizada- 
Creamy peas, asparagus, tirabeques and textured yolk

Hummus de garbanzos con cebolla morada caramelizada, 
setas al ajillo y pimentón de la vera. Vegano

Chickpea hummus with caramelized red onion, mushrooms
with garglic and vera paprika. Vegan

Coliflor cocida a baja temperatura con especies y picadillo
de tomate seco en aceite, aceituna negra, albahaca y queso

parmesano. 
Low-temperature cooked cauliflower with spices and a mix of
sun-dried tomatoes in oil, black olives, basil, and Parmesan

cheese.

Vegamisú

Postre
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Bebidas 
Agua mineral
Mineral water

Vino blanco y tinto Clos de Lom D.O Valencia
White and red wine Clos de Lom D.O Valencia

Unique Brut Nature by Chozas Carrascal
Unique Brut Nature by Chozas Carrascal

Café e infusiones
Coffee and infusions

El precio de este menú será el de la opción seleccionada por el
resto de comensales.

The price of this menu will match the option selected by the
other diners



Condiciones
Menú familiar

Para la confirmación será mediante prepago del
100%

Menú mesa cerrada. 

La bebida se servirá una vez estén todos los
comensales sentados en mesa. 

Las solicitudes de dietas especiales se realizarán al
menos con una semana de antelación, y serán al
mismo precio que el menú confirmado, según
criterio de cocina. En caso de cambios en el
momento del servicio, se facturarán como un plato
extra d 20€ mínimo según cada caso. 

Mesas hasta 6 personas - contactar con             
(+34) 660 924 716. Horario: 11:00h a 14:00h y
16:00h a 21:00h. 

Para más personas, contactar con Departamento de
Eventos. Horario: Lunes a Viernes de 12:00h a
17:00h.    

 
Contacto: teresa.noguera@onlyyouhotels.com 

     (+34) 689 215 349
                                                                                                                             


