VALENTINE’S
DAY

APERITIVO DE MESA

Duo de niguiris: atun rojo con caviar baeri y
salmén flambeado con kimchy

Nigiri duo: red tuna with baerii caviar and
flambé salmon with kimchi

“Roca” de foie mi-cuit
Foie mi-cuit “rock”

PRINCIPALES

Tiradito de solomillo, salsa ponzu, miso picante
y ensalada de papaya y pifiones

Sirloin steak, spicy miso soup with papaya and
pine nuts salad and ponzu sauce

Pulpo al aroma de parrilla, salsa de olivo y
espuma de patata

Grilled octopus with potato foam and
olive sauce

POSTRES

Tartita de queso fundente
Cake with melted cheese

Petit fours

BODEGA

Moét & Chandon Rosé Impérial
Moét & Chandon Rosé Impérial

49,50 €



