
Finger Buffet



MENU 1 

Tosta rústica de paleta ibérica de la Sierra Norte
Rustic toast of Iberian shoulder from Sierra Norte

Surtido de quesos e ibéricos
Assortment of cheeses and Iberian cured meats

Ensaladilla  de langostinos y su coral
King prawns and coral salad

Croquetas de puchero andaluz con hierbabuena
 Andalusian stew with mint croquettes

Rollito  vietnamita de pato hoisin con sweet chilly
Vietnamese duck hoisin roll with sweet chilli

Mini serranito sevillano de presa a baja temperatura
Mini Sevillian “serranito“ with slow-cooked pork loin

Roll César
Caesar roll

Brownie  con sopa de lima y yogurt
Brownie with lime and yoghurt soup

BEBIDAS DRINKS

Agua mineral, refrescos y cerveza
Mineral water, soft drinks and beer

Vino tinto Red win﻿e
Tomás González Roble. Tinto Fino D.O. Ribera del Duero

Vino blanco White wine
La Camioneta Verdejo. D.O. Rueda

40,00 €
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

Mínimo 25 personas / Minimum 25 people
Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días antes del evento

Alergies and special requirments must be confirmed five days prior to the event

Opciones vegetarianas / Vegetarian options

10,00 €
Precio unitario  / IVA incl. Unit price / VAT incl.

Sushi variado (4 tipos uramaki y hosomaki)
Assorted sushi (4 varieties of uramaki and hosomaki)

Estación de poke 
Poke station

Ensalada mini caprese
Mini caprese salad

Dip de hummus con grissinis
Hummus dip with grissini

Taco vegetal de aguacate y pico de gallo
Avocado and “pico de gallo“ vegetable tacos

Bastones de berenjena a la andaluza con salmorejo
Andalusian aubergine sticks with salmorejo 

Posible cambiar cualquier opción del menú base por una alternativa vegetariana sin
suplemento

It´s possible to change any option of the basic menu tl a vegetarian alternative

OTRAS OPCIONES / More options



MENU II 

Tosta rústica de paleta ibérica de la Sierra Norte
Rustic toast of Iberian shoulder from Sierra Norte

Surtido de quesos e ibéricos
Assortment of cheeses and Iberian cured meats

Patatas aliñadas con ventresca hecha en casa
Homemade Potatoes with Marinated Tuna Belly

Ceviche de corvina con maíz picante
 Corvina ceviche with spicy corn

Cucurucho de chocos fritos con alioli de ajo negro
Cone of fried Cuttlefish with Black Garlic Aioli

Bao de costillas con salsa yakiniku y cebolla roja
Bao Bun with Ribs, Yakiniku Sauce and red Onion

Tacos crujientes de langostinos picantes y aguacate
Crispy Spicy Shrimp tacos with Avocado

Mini lemon pie
Brownie with lime and yoghurt soup

BEBIDAS DRINKS

Agua mineral, refrescos y cerveza
Mineral water, soft drinks and beer

Vino tinto Red win﻿e
Tomás González Roble. Tinto Fino D.O. Ribera del Duero

Vino blanco White wine
La Camioneta Verdejo. D.O. Rueda

42,00 €
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

Mínimo 25 personas / Minimum 25 people
Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días antes del evento

Alergies and special requirments must be confirmed five days prior to the event

Opciones vegetarianas / Vegetarian options

10,00 €
Precio unitario  / IVA incl. Unit price / VAT incl.

Sushi variado (4 tipos uramaki y hosomaki)
Assorted sushi (4 varieties of uramaki and hosomaki)

Estación de poke 
Poke station

Ensalada mini caprese
Mini caprese salad

Dip de hummus con grissinis
Hummus dip with grissini

Taco vegetal de aguacate y pico de gallo
Avocado and “pico de gallo“ vegetable tacos

Bastones de berenjena a la andaluza con salmorejo
Andalusian aubergine sticks with salmorejo 

Posible cambiar cualquier opción del menú base por una alternativa vegetariana sin
suplemento

It´s possible to change any option of the basic menu tl a vegetarian alternative

OTRAS OPCIONES / More options



MENU III 

Bocatín de paleta ibérica y queso viejo con AOVE
Mini Snadwich of Iberian Ham and Aged Cheese with EVOO

Surtido de quesos 
Assortment of cheeses 

Salmorejo cordobés
Cordoban Cold Tomato Soup

Rollito de verduras asadas con romesco
 Roasted Vegetable Roll with Romesco

Buñuelitos de camarones al ajillo
Garlic Shrimp Fritters

Arroz meloso de presa ibérica y espárragos
Creamy rice with Iberian pork shoulder and asparagus

Croquetas de espinacas con piñones
Spinach croquettes with pine nuts

Tocino de cielo con crema ácida de maracuyá y galleta rota
Egg yolk and caramel pudding with passion fruit sour cream

and broken biscuit

BEBIDAS DRINKS

Agua mineral, refrescos y cerveza
Mineral water, soft drinks and beer

Vino tinto Red win﻿e
Tomás González Roble. Tinto Fino D.O. Ribera del Duero

Vino blanco White wine
La Camioneta Verdejo. D.O. Rueda

42,00 €
Precio por persona / IVA incl. Price per person / VAT incl.

Mínimo 25 personas / Minimum 25 people
Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días antes del evento

Alergies and special requirments must be confirmed five days prior to the event

Opciones vegetarianas / Vegetarian options

10,00 €
Precio unitario  / IVA incl. Unit price / VAT incl.

Sushi variado (4 tipos uramaki y hosomaki)
Assorted sushi (4 varieties of uramaki and hosomaki)

Estación de poke 
Poke station

Ensalada mini caprese
Mini caprese salad

Dip de hummus con grissinis
Hummus dip with grissini

Taco vegetal de aguacate y pico de gallo
Avocado and “pico de gallo“ vegetable tacos

Bastones de berenjena a la andaluza con salmorejo
Andalusian aubergine sticks with salmorejo 

Posible cambiar cualquier opción del menú base por una alternativa vegetariana sin
suplemento

It´s possible to change any option of the basic menu tl a vegetarian alternative

OTRAS OPCIONES / More options


