
MENÚ GRUPOS



MENÚ

1

59€

ENTRANTE
STARTER

Ensalada de temporada con velo de arroz y mini brotes
Seasonal salad with rice paper and mini sprouts

PRINCIPALES
MAINS

Falsa lasaña de pollo y trompeta de la muerte
False chicken lasagna with trumpet mushrooms

O
OR

Merluza rustida con tartar de tomate y emulsión de arbequina
Roasted hake with tomato tartare and arbequina emulsion

POSTRE 
DESSERT

Cúpula Rocher
Rocher Dome

BEBIDAS
DRINKS

 Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco, vino tinto y café
Mineral water, soft drinks, beer, white wine, red wine, and coffee

BIENVENIDA EN MESA 
WELCOME APPETIZER

Chips de verdura · Almendras fritas
Vegetable Chips · Fried Almonds



MENÚ
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BIENVENIDA EN MESA 
WELCOME APPETIZER

Chips de verdura · Almendras fritas
Vegetable Chips · Fried Almonds

ENTRANTE
STARTER

Aguachile de aguacate y corvina curada
Avocado aguachile and cured corvina

PRINCIPALES
MAINS

Carrillera de ternera con boniato y chips de tubérculos
Beef cheek with sweet potato and root vegetable chips

O
OR

Bacalao confitado con crema de espinacas y su pil pil
Slow-cooked cod with spinach cream and pil pil sauce

POSTRE 
DESSERT

Crocanti de vainilla y caramelo
Crocant with vanilla and caramel

BEBIDAS
DRINKS

 Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco, vino tinto y café
Mineral water, soft drinks, beer, white wine, red wine, and coffee

61€
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BIENVENIDA EN MESA 
WELCOME APPETIZER

Chips de verdura · Almendras fritas
Vegetable Chips · Fried Almonds

ENTRANTE
STARTERS

Ensalada de ahumados con vinagreta de tomate y huevo
Smoked salad with tomato vinaigrette and egg

PRINCIPALES
MAINS

Solomillo de ternera con mole, verduras de temporada y crujiente de maíz
Beef tenderloin with mole, seasonal vegetables, and crispy corn

O
OR

Lubina al vapor con aromáticas y patata rota con toque cítrico
Steamed sea bass with aromatic herbs and crushed potatoes with a citrus touch.

POSTRE 
DESSERT

Milhojas de Vainilla
Vanilla Mille-feuille

BEBIDAS
DRINKS

 Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco, vino tinto y café
Mineral water, soft drinks, beer, white wine, red wine, and coffee

64€



El menú será servido a mesa completa
Served as a complete meal to the table

Cada comensal deberá seleccionar su plato principal con un mínimo de 48
horas de antelación al evento. 

Para grupos de más de 20 personas, se requiere un seating plan si la elección
del plato principal no es la misma para todo el grupo.

Each guest must select their main course at least 48 hours prior to the event. 
For groups of more than 20 people, a seating plan is required if the main

course selection is not the same for the entire group.

Es necesario notificar cualquier alergia, dieta especial o intolerancia con un
mínimo de 48 horas antes del evento, para garantizar la correcta adaptación

del menú
Any allergies, special diets, or intolerances must be notified at least 48 hours

before the event to ensure the menu can be properly adapted.

Completa tu menú con:
Complete your menu with:

 Copa Cava 10€ por persona · Copa Champagne: 14€ por persona
Cava Glass 10€ per person · Champagne Glass 14€ per person

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED

RECUERDA QUE...
REMEMBER THAT...



Paseo de la Infanta Isabel 13. 28014 Madrid, SPAIN
www.onlyyouhotels.com


