
Menú Comunión



 

 

PARA COMPARTIR
 

Carpaccio de pulpo
 

Ensaladilla de aguacate con ventresca
 

Coca de cebolla caramelizada con setas, espárragos y berros
 

Croqueta de jamón con lluvia de parmesano
 
 
 
 

PRINCIPAL
 

Arroz de pollo de corral, setas y calabaza
 
 
 

POSTRE
 

Lemón crunch
 
 

Tarta Chocolate
 
 
 

BEBIDAS
 

Vino tinto Bayas by Only YOU D.O. Utiel- Requena
Cava Roxanne Chozas Carrascal Brut

Cervezas y refrescos
Agua mineral y pan

 

 
  
 
 
 60 €

 

Precio por persona / IVA incl. 
Confirmación especial de intolerancias y alergias siete días antes del evento

 

 

 

PARA COMPARTIR
 

Tosta de hojaldre con sardina ahumada y humus de garbanzo 
 

Gamba con pasta kataifi y ajo verde 
 

Atún fresco sobre alga crujiente de alga nori con huevas de salmón y
salsa diabla 

 
Revuelto de setas con dados de bacalao

 
 
 

PRINCIPAL
 

Arroz de pato con trigueros, ajetes, ceps y foie
 
 
 

POSTRE
 

Mousse de chocolate y caramelo de lima
 
 

Tarta de Merengue con Almendras
 
 
 

BEBIDAS
 

Vino tinto Bayas by Only YOU D.O. Utiel- Requena
Cava Roxanne Chozas Carrascal Brut

Cervezas y refrescos
Agua mineral y pan

 
 
 
 
 

65€
 

Precio por persona / IVA incl. 
Confirmación especial de intolerancias y alergias siete días antes del evento

 

 

 
 

MENU 2

MENU 1



 

PARA COMPARTIR
 

Pan de aceite con foie fresco y huevo de codorniz 
 

Anchoas con carpaccio de tomate valenciano y taperots 
 

Tabla de ibéricos y quesos 
Acompañado de pan, frutos secos y mermelada 

 
 
 

PRINCIPAL
 

Arroz del Senyoret
 
 

POSTRE
 

Espuma de canela con helado de leche merengada
 

Tarta de merengue con almendras
 
 

BEBIDAS
 

Vino tinto Bayas by Only YOU D.O. Utiel- Requena
Cava Roxanne Chozas Carrascal Brut

Cervezas y refrescos
Agua mineral y pan

 
  
 
 
 

 

70 €
 

Precio por persona / IVA incl. 
Confirmación especial de intolerancias y alergias siete días antes del evento

 

 

 

OTROS ARROCES
 

Otros arroces con suplemento: 
• Rossetjat de chopitos y carrillera de rape 

• Arroz a banda 
• Arroz Astoria, con langostinos, rape, setas y ajitos tiernos 

• Arroz de bogavante 
• Arroz de chopitos y alcachofas 

• Arroz de conejo con setas y alcachofas 
• Arroz de langosta 
• Arroz de marisco 

• Arroz de rape con alcachofas 
• Arroz de verduras 

• Arroz negro 
• Fideuà negra, de chopitos y ajetes 
• Paella valenciana de pollo y conejo 

• Rossejat de fideos 
• Rosetjat de fideo fino con pato 

 
 

OTRAS OPCIONES DE TARTAS
 

Chocolate blanco y mango - 1.00 € por persona
Capuccina - 1.50 € por persona

Café caramelo - 1.50 € por persona
Yema tostada y crema pastelera - 2.00 € por persona

Galleta lotus - 2.00 € por persona
 
 

OTRAS OPCIONES DE VINOS
 

VINOS BLANCOS 
Muga D.O. Rioja - 1.90 €

ANMA D.O. Utiel - Requena - 3.50 € 
 

VINOS TINTOS
ANMA D.O. Utiel - Requena - 4.00 € 

Muga Crianza D.O. Rioja - 7.00 €
Consultar otras referencias

 
 
 
 
 
 

 

Precio por persona / IVA incl. 
Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días antes del evento

 

 

 
 

MENU 3



 

ENTRADITAS CENTRO MESA
 

Papas y pandilla drakis
Nuggets de pollo 

Croquetas de jamón ibérico
 
 
 

PRINCIPAL, previa elección
 

Hamburguesa Only YOU
o

Paella valenciana
 
 

POSTRE
 

Mousse de vainilla con perlas de chocolate
 
 

Tarta 
 
 

BEBIDAS
 

Refrescos, aguas minerales y pan
 
  
 
 
 

 

40 €
 

Precio por persona / IVA incl. 
Confirmación especial de intolerancias y alergias siete días antes del evento

 

 

 

OLVIDATE DE LAS REGLAS
 

Minutas personalizadas y sitting
Decoración floral standard.

Degustación menú 2 cubiertos a partir de 50 menús de adultos. 
 

*Pruebas de menú jueves al medio día. Con una antelación de entre 2
meses y 2 semanas antes de la celebración. Reservas 7 días antes.

 
*Les informamos que no disponemos de zona lúdica para niños, por lo

que les recomendamos que contraten servicio de animación para
mantenerlos entretenidos en el mismo salón. 

 
Animación

Somnis
Ludic

 
Decoración

·Oh! La La Candy Bar
·Atelier de la Flor

 
Información adicional

·Servicio de almuerzo de 2 horas – desde el comienzo del evento.
Horas posteriores mínimo consumo de 300€ por hora máximo hasta

las 18.00 horas.
·Precio copas a 12€ IVA incluido / refrescos o cervezas a 4,50€ IVA

incluido. 
·Para alargar el evento consultar disponibilidad. 

·Posibilidad ampliar horario con merienda y barra libre, consultar
opciones.  

 
Condiciones de reserva

 
·A la confirmación del evento se abonarán 300€ como garantía de
reserva de la sala y se firmará un contrato. Esta cantidad no será

reembolsable en caso de cancelación. 
·1 semana antes del evento confirmaremos numero de comensales y

se hará un segundo pago del 95% aproximado del total. 
 
 
 
 
 

Precio por persona / IVA incl.
Confirmación especial de intolerancias y alergias siete días antes del evento

 

 

 
 

MENU INFANTIL


