<
O
Z
Ll
-
<
>




SLV

VALENCIA
PARA EMPEZAR BE VEGGIE (AELEGIR)
SOPAMISO GRILLED AVOCADO
SOPA MISO CON TOFU TOSTADO, AGUACATES CON SALSA PONZU.
CEBOLLINO Y RALLADURA DE LIMA.
BRUSSELS SPROUTS

SUSHI BAR (AELEGIR)

COLES DE BRUSELAS CRUJIENTES EN SALSA

SPICY TUNA

RELLENO DE ATUN, WONTON CRISPY,
CEBOLLINO, SPICY MAYO, CON TOPPING DE
ACUACATE Y BASE DE TOFU-FETA.

DINAMITA

RELLENO DE CANGREJO Y ENVUELTO EN
HOJA DE SOYA, ACOMPANADO DE
MANTEQUILLA TRUFADA.

SPICY SALMON

RELLENO DE SALMON, CEBOLLINO, SPICY
MAYO Y AGUACATE, CON TOPPING DE
SALMON, WONTON CRISPY Y ADEREZO DE
MARACUYA Y ANGUILA.

VEGANROLL

RELLENO DE PEPINO, ESPARRAGO,
LECHUGA Y KAMPIO, PIMIENTO AHUMADO Y
AGUACATE, ACOMPANADO CON SALSA
GARLIC PONZU.

KAPPAMAKI

HOSOMAKI DE PEPINO Y SESAMO.

DE NUESTRA ROBATA (AELEGIR)

KIMCHEE. (SOLO EN TEMPORADA)

WAKAME KUY-KUY SALAD

MANGO MADURO, MANGO VERDE, RABANO
ROJO, PEPINO.

PATATAS TRIPLE COCCION

CONFITADAS POR DENTRO, CROCANTES
POR FUERA.

ARROZ JAPONES

ARROZ GOHAN.

WOKVEGGIE FRIED RICE

ARROZ AL WOK CON MAIZ, COLIFLOR,
CEBOLLINO Y REPOLLO ROJO ENCURTIDO.

POSTRES (AELEGIR)

MATCHA IKIGAI

TUILE DE MATCHA, BIZCOCHO DE MATCHA,
MOUSSE DE MATCHA, GEL DE MARACUYA Y
HELADO DE COCO.

[CHIGO & CREAM

CREMA DE CHOCOLATE BLANCO,

ROASTED KING SALMON

SALMON A LA ROBATA MARINADO EN
PONZU, ACOMPANADO DE BOK CHOY Y
ADEREZO DE SOJA.

ROASTED DORADA

A LA ROBATA CORONADO CON MICRO
SHISO Y SAL MALDON, ACOMPANADO CON
PONZU YUZU.

OKIOKU CHICKEN

POLLO ORGANICO MARINADO EN MISO Y
AHUMADO CON HIERBAS AROMATICAS.

BROCHETADERES

TERNERA Y TERIYAKI.

GRILLED & GLAZED LAMB SHANK

CORDERO GLASEADO CON SALSA TERIYAKI,
WONTON CRISPY Y ACOMPANADO DE
COLES DE BRUSELAS EN SALSA KIMCHEE.

CRUJIENTE DE CHOCOLATE Y CAFE,
ACOMPANADO DE HELADO DE SEMILLAS
DE CILANTRO Y FRAMBUESAS.

INCLUYE UNA BEBIDA

(REFRESCO, CERVEZA, VINO)

18,90€ p.p

Menu disponible de 13:30h a 16:00h.

@slvjvalencia

#slvjvalencia




