
Selección de frutas al corte 

Brownie templado con helado de vainilla y yogurt griego

Nuestro tiramisú casero

Lomo selecto de bacalao con porrusalda y cebollas asadas al carbón

Corvina del estrecho con verduras al wok y crema de 
zanahorias rustidas

Solomillo de cerdo a la brasa con salsa al whisky y patatitas chafadas

Burger brioche de pollo tonkatsu con queso de cabra y 
espinacas frescas

Salmorejo cordobés con paleta ibérica

Arroz caldoso de chipirones

Poke bowl de salmón macerado en soja con verduras frescas

Carpaccio de champiñones portobello gratinados con grana padano

Entrantes
a elegir:

Postre
a elegir:

Principal
a elegir:

(+5€)

(+2€)

19,50€
Precio por persona // IVA incl.

Incluye: Pan y agua
Modificar la composición del menú tiene un coste adicional de 2€. 

Adicional a esto, no es posible incluir dos platos principales.

Los descuentos no son aplicables a este menú

Y O U  L U N C H



Cordoban salmorejo with Iberian ham

Creamy rice with baby squid

Poke bowl with soy-marinated salmon and fresh vegetables

Portobello mushroom carpaccio au gratin with Grana Padano

Starters
To choose:

Dessert
To choose:

Freshly cut fruit selection 

Warm brownie with vanilla ice cream and Greek yogurt

Our homemade tiramisu

Premium cod loin with porrusalda and charcoal-roasted onions

Strait sea bass with wok-sautéed vegetables and 
roasted carrot cream

Grilled pork tenderloin with whiskey sauce and crushed baby potatoes

Tonkatsu chicken brioche burger with goat cheese 
and fresh spinach

Main Course
To choose:

(+5€)

(+2€)

19,50€
Price per person // VAT included

Includes: Bread and water
Modifying the menu composition has an additional cost of €2.

Additionally, it is not possible to include two main courses.

Discounts are not applicable to this menu.

Y O U  L U N C H


