
Surtido de ibéricos y quesos

Niguiri de tartar de wagyu con yema texturizada

Yema de Vieira con puré de guisantes al estragón, beloute de marisco y hueva de trucha

Cogollos de lechuga a la brasa con juliana de salmón marinado

 con salsa César y cebolla crunch

  

 

Sorbete de lima, kalamansi y menta

    

Solomillo de ternera, lascas de micuit con ragu de colmenillas, ceps,

 trompetas de la muerte, trufa y salsa de foie

   

Creme brûlée con helado de vainilla Bourbon

Degustación de turrones

Café e infusiones

Vino blanco, Quinta Luna. D. O. Rueda

Vino tinto, Isidra de bodegas Clos de Lôm. D.O. Valencia

Cava Brut Nature Unique de Chozas Carrascal. D.O. Cava Requena

180,00 €

Precio por persona / IVA incl. 

Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días antes del evento

NOCHEBUENA
MENÚ



Assortment of Iberian Cured Meats and Cheeses

Wagyu Tartare Nigiri with Textured Egg Yolk

Scallop Yolk with Pea Purée with Tarragon, Shellfish Velouté, and Trout Roe

Grilled Baby Romaine Lettuce with Julienne of Marinated Salmon, Caesar Dressing, 

and Crispy Onion

Lime, Kalamansi, and Mint Sorbet

Beef Tenderloin with Micuit Shavings, Morel, Ceps, Black Trumpet Mushrooms, Truffle, and

Foie Sauce

Crème Brûlée with Bourbon Vanilla Ice Cream

Tasting of “turrones”

Bread, drink and water

 White wine, Quinta Luna. D.O. Rueda

 Red wine, Isidra from Clos de Lôm winery. D.O. Valencia

 Cava Brut Nature Unique from Chozas Carrascal. D.O. Cava Requena

 Coffee

€180.00

 Price per person / VAT included

Please confirm any intolerances or allergies at least five days prior to the event.

CHRISTMAS EVE
MENU



Surtido de ibéricos y quesos

Langostinos fríos cocidos, salsa tártara y salsa rosa

 

  

 

Hamburguesa de Wagyu, cebolla caramelizada, bacon y queso ahumado 

 

Creme Brûlée con helado de Vainilla Bourbon

Degustación de turrones

  

 

Refrescos y agua

 

55,00 €

Precio por persona / IVA incl. 

Confirmación especial de intolerancias y alergias cinco días antes del evento

NOCHEBUENA
MENÚ NIÑOS



Assortment of Iberian Cured Meats and Cheeses

Chilled Prawns, tartar sauce, pink sauce

Wagyu Burger, caramelized onion, bacon and smoked cheese

Crème Brûlée with Bourbon Vanilla Ice Cream

Tasting of “turrones”

Drinks

€55.00

 Price per person / VAT included

Please confirm any intolerances or allergies at least five days prior to the event.

CHRISTMAS EVE
CHILD MENU



CONDICIONES
NOCHEBUENA

 Condiciones generales:

La bebida se servirá una vez estén todos los comensales sentados en mesa. 

Para la confirmación será mediante prepago del 100%. 

Las solicitudes de dietas especiales se realizarán al menos con una semana de antelación y serán
al mismo precio que el menú confirmado, según criterio de cocina. 

En caso de cambios en el momento del servicio, se facturarán como un plato extra de 20€
además del precio del menú.

Condiciones de cancelación:

Nochebuena: cancelación hasta el 17 de diciembre- reembolso del 70% (30% no reembolsable).
Cualquier cancelación desde el 18 de diciembre a la fecha del evento - 100% gastos. 

Número de cuenta:
BBVA
ES0801822339610013642751 y SWIFT BBVAESMMXXX

Contacto:
 leticia.blanquer@onlyyouhotels.com

Outfit: 
Formal

Horario:
Se les informará al menos con 15 días de antelación.

mailto:leticia.blanquer@onlyyouhotels.com

