
Merry
CHRISTMAS

ONLY YOU HOTEL ATOCHA



WELCOME
DRINK

Duración de 30 minutos
Duration 30 minutes

Chips de verduras
Vegetable crisps

 Aceitunas
 Olives

 Frutos secos
 Nuts

Agua, vino, refrescos y cerveza. 
Water, wine, soft drinks and beer.

15€ persona 
IVA Incluido. VAT Included.



MENÚ 1
LUNCH | DINNER

69€ persona 
IVA Incluido. VAT Included.

BEBIDAS INCLUIDAS DRINKS INCLUDED
AGUA,VINO, REFRESCOS, CERVEZA Y CAFÉ
WATER, WINE, SOFT DRINKS, BEER AND COFFEE

VINO BLANCO WHITE WINE 
Arnegui D.O. C a 100% Viura
VINO TINTO RED WINE
Arienzo de Marques de Riscal D.O.C.a Rioja 
96% Tempranillo - 4% Graciano

Duración de 90 minutos
Duration 90 minutes



Croqueta de jamón
Ham croquette

Panipuri de mousse de salmón y crema trufada
Salmon mousse panipuri with truffle Cream

Bikini de meloso de ternera y alioli negro
Meloso beef bikini with black aioli

Aperitivo de bienvenida
Welcome appetizer

Ensalada de pimiento rojo, atún marinado en casa
 y cebolla morada

Red pepper salad, home-marinated tuna and red onion

Entrante  Starter

Mousse de Jijona, crujiente de Gianduja y 
cremoso de frutos secos

Jijona Mousse, Gianduja crunch and nut cream

Mignardises navideños
Christmas sweets

Postre  Dessert

Plato principal (a elegir)
Main course (to choose)

Canelón de pato a la naranja
Duck cannelloni with orange

Lubina Poché con falso risotto, calamar y mahonesa de albahaca
Poached sea bass with fake risotto, squid and basil mayonnaise



MENÚ 2
LUNCH | DINNER

79€ persona 
IVA Incluido. VAT Included.

BEBIDAS INCLUIDAS DRINKS INCLUDED
AGUA,VINO, REFRESCOS, CERVEZA Y CAFÉ
WATER, WINE, SOFT DRINKS, BEER AND COFFEE

VINO BLANCO WHITE WINE 
Arnegui D.O. C a 100% Viura 
VINO TINTO RED WINE
Arienzo de Marques de Riscal D.O.C.a Rioja 
96% Tempranillo - 4% Graciano

Duración de 90 minutos
Duration 90 minutes



Croqueta de boletus y yema
Mushroom and egg yolk croquette

Tartar de presa Ibérica con mantequilla de trufa
Iberian pork tartar with truffle butter

Brioche de pastrami y mahonesa de rúcula y mostaza
Pastrami brioche with arugula and mustard mayonnaise

Aperitivo de bienvenida
Welcome appetizer

Crema de calabaza asada especiada con vieira y crujiente de panceta 
Roasted pumpkin cream spiced with scallop and crispy pancetta

Entrante  Starter

Brioche de praliné de piñón y crema de vainilla de Madagasar
Pine nut praline brioche with Madagascar vanilla cream

Mignardises navideños
Christmas sweets

Postre  Dessert

Solomillo ``bone´´ con trigo tierno y trompeta de la muerte
Tenderloin ``bone'' with young wheat and death trumpet

Merluza rustida, crema de mejillón y verduritas
Grilled hake, mussel cream and vegetables

Plato principal (a elegir)
Main course (to choose)



Cada comensal deberá seleccionar su plato principal con un mínimo de 72 horas de
antelación al evento. 

Each guest must select their main course at least 72 hours prior to the event. 

Para grupos de más de 15 personas, se requiere un seating plan si la elección del
plato principal no es la misma para todo el grupo.

For groups of more than 15 people, a seating plan is required if the main course
selection is not the same for the entire group.

Es necesario notificar cualquier alergia, dieta especial o intolerancia con un mínimo
de 72 horas antes del evento para garantizar la correcta adaptación del menú.
Any allergies, special diets, or intolerances must be notified at least 72 hours 

before the event to ensure the menu can be properly adapted.

Se recomienda contratar un Welcome Drink de 30 minutos antes del servicio de
comida o cena, para amenizar la espera de la llegada de todos los invitados. 

We recommend offering a 30-minute Welcome Drink prior to the meal service to
accommodate the guests as they arrive.

 Consulte nuestras opciones de barra libre y DJ
Check our open bar and DJ options

Recuerda que:


