YOUNIQUE

ARTS CLUB

APERITIVO DEL CHEF

ENTRANTES

Gnocchis gratinados a la napolitana
Gratinated neapolitan-style gnocchis

Crema de calabaza al curry mediterraneo
con coles de bruselas y langostinos
Mediterranean curry pumpkin cream
with brussels sprouts and prawns

PRINCIPALES

Merluza a la bullabesa con almejas,
bombén de piquillos y croutons
Hake in bouillabaisse with clams,

piquillo pepper bonbon and croutons

Chupa chups de jamoncitos de pollo ecolégico al vermut con
parmentier trufado y tirabeques
Organic chicken drumstick lollipops with vermouth,
truffled parmentier and snow peas

A ELEGIR ENTRE CAFE O POSTRE

Pain perdu de bizcocho de calabaza
y cacao con helado casero
Pumpkin sponge and cocoa pain perdu
with homemade ice cream

Fresas estofadas con helado de pifia y crema de coco
Stewed strawberries with
pineapple ice cream and coconut cream

32€

Precio por persona (IVA incl.)
Price per person (VAT incl.)

Una consumicién incluida
One drink included



