
APERITIVO DEL CHEF

ENTRANTES

Risotto de boletus de Aiste con parmesano y trufa
Boletus risotto from Aliste with parmesan and truffle

Carpaccio de aguacate y langostinos tempurizados 
con salsa cocktail al kimchi

Avocado and tempura prawns carpaccio
 with kimchi cocktail sauce

PRINCIPALES

Roast beef lacado en miso y miel con parmentier 
y verduritas al wok 

Miso and honey glazed roast beef with parmentier 
and wok-fried vegetables

Italia-india pasando por el Mediterráneo acompañado de
curry marinero con gnocchis caseros,

 albahaca, cilantro y menta
Italy-India passing through the Mediterranean accompanied

by sailor curry with homemade gnocchi, 
basil, cilantro and mint

A ELEGIR ENTRE CAFÉ O POSTRE

Fresas estofadas con mousse de coco y helado de piña
Stewed strawberries with coconut mousse 

and pineapple ice cream

Torrija caramelizada con helado de vainilla
Caramelized french toast with vanilla ice cream

32€
Precio por persona (IVA incl.) 

Price per person (VAT incl.)

Una consumición incluida 
One drink included


