YOUNIQUE

ARTS CLUB

APERITIVO DEL CHEF

ENTRANTES

Carpaccio de salmén marinado en remolacha con leche de
tigre de maiz, aguacate y AOVE de hierbas frescas
Beet-marinated salmon carpaccio with corn tiger's milk,
avocado, and fresh herb olive oil

Sopa de cebolla gratinada con queso gruyére
y huevo poché
French onion soup gratineed with gruyére cheese
and poached egg

PRINCIPALES

Patatas a la importancia con pescado de lonja en
salsa verde y frutos de mar
Potatoes a la importancia with fresh market fish in
green sauce and seafood

Pluma ibérica al curry rojo con pack choi
Iberian pork shoulder with red curry and pak choi

A ELEGIR ENTRE CAFE O POSTRE

Torrija de brioche caramelizada con helado de vainilla
Caramelized brioche french toast with vanilla ice cream

Fresas estofadas con helado de mascarpone,
chantilly y Pedro Ximénez
Stewed strawberries with mascarpone ice cream, chantilly
cream and Pedro Ximénez

33€

Precio por persona (IVA incl.)
Price per person (VAT incl.)

Una consumicién incluida

One drink included

Disponible de lunes a viernes de 13:30h a 15:30h
Available from Monday to Friday from 1:30 p.m. to 3:30 p.m.



