YOUNIQUE

ARTS CLUB

APERITIVO DEL CHEF

ENTRANTES

Carpaccio de aguacate con pico de gallo
y pipas de calabaza
Avocado carpaccio with pico de gallo
and pumpkin seeds

Ensalada de burrata trufada, tomate y ricula
con vinagreta de mostaza y miel
Truffled burrata salad with tomato and arugula, served with a
mustard and honey vinaigrette

PRINCIPALES

Rossejat de sepia y hortalizas
Cuttlefish rossejat with vegetables

Presa ibérica a la parilla con parmentier
y jugo de su rustido al vermut
Iberian pork shoulder on the grill with parmentier
and its roast jus with vermouth

A ELEGIR ENTRE CAFE O POSTRE

Tarta de queso fluida
Runny cheesecake

Tartar de fruta de temporada con espuma de yogurt
Seasonal fruit tartare with yogurt foam

32€

Precio por persona (IVA incl.)
Price per person (VAT incl.)

Una consumicidn incluida
One drink included



