De-Tarde~

«« ONLY YOU HOTELS
o,

ROYAL BLISS ¢

PLATOS // DIS/HES

Ebi Maguro:
Atun rojo, aguacate, langostino
en tempura, mayonesa japonesa y furikake.

Ebi Maguro:
Bluefin tuna, avocado, tempura prawn,
Japanese mayo, and furikake =

Nigiri de pez limoén
Amberjack nigiri
Sashimi de salmon é\%
Salmon sashimi o

Souftlé de praliné de avellanas

con helado de caramelo salado.

Hazelnut praline souffle

with salted caramel ice cream.

MARIDAJE // PAIRING

Osaka Tonic
Ginebra Sakey

Royal Bliss Sighature Tonic Water
Un gin tonic fresco y delicado, inspirado
en los sabores de Japdn con togues
citricos de limon.
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Osaka Tonic
Gin, Sake &

Royal Bliss Signature Tonic Water
A fresh and delicated gin and tonic, inspired by the
flavours of Japan with citrus hints of lemon

Lemon Fizz Pt Y
Sake, Limoncelloy S

Royal Bliss Lemon Mixer

Pura efervescencia citrica con alma
oriental mezclado en cocteleray
perfumado con un sutil toque de romero.

Lemon Fizz
Sake, Limoncello &

Royal Bliss Lemon Mixer
Pure citrus effervescence with an oriental soul mixed
INn a cocktail shaker with a subtle touch of rosemary.

Sanum Gintonic (Opcion 0,0) Z2),

Ginebra 0,0% y Bt
Royal Bliss Signhature

Tonic Water Zero Azucar
Nuestra original opcion sin alcohol del gin tonic
con toques citricos y tropicales.

Sanum Gintonic (Alcohol-free option)
Gin 0,0° &
Royal Bliss Signature Tonic Water Zero

Azucar
Our original non-alcoholic gin and tonic option with

citrus and tropical hints.

ROYAL .

BLISS

De martes a jueves, 27€ por persona
Tuesday to Thursday, €27 per person

o 4 El precio incluye los platos indicados en el ment
| R y una bebida con Royal Bliss.
The price includes the dishes listed on the menu
and one drink featuring Royal Bliss




