
menu

yo
u 

lu
nc

hENTRANTES STARTERS
Burrata con salmón, cherrys, aguacate, parmesano y vinagreta con piñones
Burrata with salmon, cherrys, avocado, parmesan and vinaigrette with pine nuts

Ensalada crujiente de galeras con verduritas y crema picante
Crunchy galley salad with vegetables and spicy cream

Croquetas de jamón ibérico con lluvia de parmesano (3 unidades)
Iberian ham croquettes with parmesan rain (3 units)

Huevo a baja temperatura con crema de cebolla y trufa
Low-temperature egg with onion and truffle cream

Jamón ibérico de cebo, acompañado con pan crujiente y tomate natural rallado (sup. de 4 €)
Iberian bait ham accompanied with crusty bread and grated natural tomato (sup. from 4 €)

27,50€

Precio por persona // IVA incl. Price per pax // VAT incl.
Pan & agua incluido Bread & water include
1 arroz por mesa / 1 rice per table
*Arroces mín. 2 pax. / Min. rice 2 pax.

Bacalao al pil pil con cebolla confitada
Cod in pil pil sauce with onion confit

Panceta confitada crujiente con coliflor en dos texturas
Crispy bacon confit with cauliflower in two textures

Fideuá con setas y verduritas
Fideuá with mushrooms and vegetables

Arroz de pollo de corral con setas y calabaza
Free-range chicken rice with mushrooms and pumpkin

Arroz del Senyoret (sup. de 4 €)
Senyoret rice (supp. 4 €)

PRINCIPALES MAIN COURSE

POSTRES DESSERT
Tarta de queso Gorgonzola
Gorgonzola cheesecake

Sorbete de lima y albahaca
Lime and basil sorbet

Brownie con cremoso de chocolate y reducción de naranja
Brownie with chocolate cream and orange reduction

Mousse de yogur con cremoso de Guayaba y bizcocho de almendra
Yogurt mousse with Guava cream and almond sponge cake

De lunes a viernes laborables. Monday to Friday Working days


