CHRISTMAS

«+ ONLY YOU HOTEL SEVILLA




Menu 1
Stasiter

Nuestra ensalada de bacalao confitado, patata rota, aguacate,
naranjay aceitunas Kalamata
Our salad of confit cod, broken potatoes, avocado, orange and
Kalamata olives

/}70(/014/ Counrae

Carrilleras de ibérico estofadas al oloroso, patata machacada
rustida y ensaladita de hinojo
Iberian pork cheeks stewed in oloroso sherry, roasted crushed
potatoes and fennel salad

ﬁwg/@‘z@/

Orange pie con sopa de chocolate negro y aire de naranja
Orange pie with dark chocolate soup and orange air

BEBIDAS INCLUIDAS. DRINKS INCLUDED
Agua, refrescos y cerveza
Water, soft drinks and beer

VINO BLANCO/ WHITE WINE

Dos Claveles. D.O.P Montilla Moriles

VINO TINTO/ RED WINE

Tomas Gonzalez D.0 Ribera del Duero
CAVA/ CAVA

Sogas Mascard Brut Nature D.O. Cava

Cafés e infusiones
55 € persona

IVA Incluido.
VAT Included.




Menu 2
Stasiter

Bisqué de langostinos y manzanilla de Sanltcar con tourned
de salmadn, espirulina y virutas de pan japonés
Prawn bisqué and Sanltcar manzanilla with salmon
tournedd, spirulina and Japanese bread crumbs

/}700014/ Cotntae

Magret de pato, infusién de su jugo, jengibre y naranjas, puré
de chirivias y bouquet fresco de hierbas
Duck magret, infused with its own juices, ginger and oranges,
parsnip purée and a fresh bouquet of herbs

ﬁwﬂ/ﬁﬂ/

Brownie templado con crumble de almendras, crema de
chocolate blanco y maracuya
Warm brownie with almond crumble, white chocolate cream
and passion fruit

BEBIDAS INCLUIDAS. DRINKS INCLUDED
Agua, refrescos y cerveza
Water, soft drinks and beer

VINO BLANCO/ WHITE WINE

Dos Claveles. D.O.P Montilla Moriles
VINO TINTO/ RED WINE

Tomés Gonzélez D.O Ribera del Duero
CAVA/ CAVA

Sogas Mascard Brut Nature D.0O. Cava

Cafés e infusiones
59 € persona

IVA Incluido.
VAT Included.




Menu 3
Stoiter

Royal de boletus con espdrragos blancos a la brasa
y jamon ibérico

/}70(/014/ CountLy¢e

Lomo de corvina teriyaki con verduras al wok
y cremoso de zanahorias rustidas con jengibre

ﬁwﬂfzﬁ/

Coulant de chocolate con crema de vainilla
y helado de yogurt bulgaro

BEBIDAS INCLUIDAS.
Agua, refrescos y cerveza

VINO BLANCO/

Pita Vifiedos Orgdnicos. D.0. Rueda
VINO TINTO/

Pavina D.0. Castilla y Ledn

CAVA/

Sogas Mascard Brut Nature D.O. Cava

Cafés e infusiones
65 € persona

IVA Incluido.




Menu 4
Stoiter

Semi crudo de atlin rojo con salmorejo, tomate deshidratado
en aceite y ajoblanco de pifiones

MWOM/ Coun 'Ly

Solomillo de ternera con cremoso de patata al cardamomo
y bimi al carbén

ﬁwgwe/zﬁ/

Torrija de brioche con crema de café irlandés
y crumble de almendra

BEBIDAS INCLUIDAS.
Agua, refrescos y cerveza

VINO BLANCO/

Pita Vifiedos Orgdnicos. D.0. Rueda
VINO TINTO/

Pavina D.0. Castilla y Ledn

CAVA/

Sogas Mascard Brut Nature D.0O. Cava

Cafés e infusiones

69 € persona
IVA Incluido.




Crema ligera de calabaza y puerro con boletus confitados,
champifién portobello y queso trufado

Arroz meloso de setas de invierno y queso payoyo

Orange pie con sopa de chocolate negro y aire de naranja

BEBIDAS INCLUIDAS.
Agua, refrescos y cerveza

VINO BLANCO/

Dos Claveles. D.O.P Montilla Moriles
VINO TINTO/

Tomés Gonzélez D.O Ribera del Duero
CAVA/

Sogas Mascaro Brut Nature D.0. Cava

Cafés e infusiones 55 € persona

IVA Incluido.




Postres MANU JALA
OF 000
TARTALETA FRAMBUESA

Base sablé con cremoso de frambuesa y chantilly de pistacho
Sablé base with raspberry cream and pistachio chantilly

MILHOJA
Hojaldre caramelizado, con muselina de vainilla y tofe, con

terminacion de chantilly de vainilla
Caramelised puff pastry with vanilla mousseline, toffee and vanilla
chantilly

BROWNIE
Bizcocho de chocolate con nueces, sobre una sopa de

chocolate y sorbete de mango
Chocolate sponge with walnuts, served with chocolate soup and mango
sorbet

CORTE TURRON PASION
Bizcocho Gioconda, jalea fruta de la pasion, muselina turrén y

bafio crocanti de chocolate
Joconde sponge with passion fruit jelly, nougat mousseline and crunchy
chocolate glaze

TORRIJA
Pan brioche, praliné de nuez pecana y chantilly de café

mascarpone
Brioche bread with pecan praline and mascarpone coffee chantilly

+3€ persona

Posibilidad de sustituir el postre del
mend por una seleccién de Manu Jara

Option to replace dessert with a
Manu Jara selection.
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Menu Cocktail 1
Frior

Salmorejo Cordobés con paleta ibérica
Savarin de salmén ahumado con tartara
Macarén de queso de cabra con pistachos
Tartaleta de esparragos blancos y royal de boletus
Profiteroles rellenos de hummus y especias citricas

Co«/&u\/‘é’&r
Mini hamburguesa de vaca al carbén con queso
tetilla y pesto rosso
Croquetas de puchero andaluz con hierbabuena
Takoyaki de pulpo con mayo de pimentdn ahumado
y copos de bonito
Bao de cochinita pibil y xnipec

Cartuchito de dados de merluza al limdn
con alioli de amontillado

Rtres

Mini lemon pie
Brownie con crema de turrdn

55 € persona VA Incluido.

BEBIDAS INCLUIDAS
Agua, refrescos y cerveza.

VINO BLANCO

Dos Claveles. D.O.P Montilla Moriles.
VINO TINTO

Tomas Gonzalez D.O Ribera del Duero.
CAVA

Sogas Mascard Brut Nature




Menu Cocktail 2
Friss

Salmorejo Cordobés con paleta ibérica
Savarin de salmén ahumado con tartara
Macarén de queso de cabra con pistachos
Tacos de atlin rojo de almadraba hot chili
Tartaleta de espdrragos blancos y royal de boletus
Profiteroles rellenos de hummus y especias citricas

Mini hamburguesa de vaca al carbon con queso

tetilla y pesto rosso
Gyoza de presa ibérica con emulsion de ajos

confitados al whisky

Croquetas de puchero andaluz con hierbabuena

Takoyaki de pulpo con mayo de pimentén ahumado
y copos de bonito
Bao de cochinita pibil y xnipec
Cartuchito de Dados de merluza al limén
con alioli de amontillado

Rtres

Mini lemon pie
Brownie con crema de turron

59 € persona VA Incluido.

BEBIDAS INCLUIDAS
Agua, refrescos y cerveza.

VINO BLANCO

Dos Claveles. D.O.P Montilla Moriles.
VINO TINTO

Tomés Gonzdlez D.O Ribera del Duero.
CAVA

Sogas Mascard Brut Nature




Menu Cocktail 3
Frioor

Salmorejo Cordobés con paleta ibérica
Mini blini de lomo de vaca madurado
con salsa tonnata y alcaparras
Savarin de queso de cabra y cherry deshidratado
Tacos de atlin rojo de almadraba hot chili
Ensaladilla de langostinos y aguacate con tobiko
Profiteroles rellenos de hummus y especias citricas

Mini pita de pringd del puchero
Taco de carrillera al oloroso con pepino acidulce
Falso takoyaki de parmesano y anchoa del Cantdbrico
Mini quiche de cecina de Ledn
Croquetas de puchero andaluz con hierbabuena

Uramaki de salmdn y queso crema tempurizado
con salsa dinamita

Rtres

Brownie con crema de turrén
Mini gofre cheesecake de frambuesa

65 € persona VA Incluido.

BEBIDAS INCLUIDAS
Agua, refrescos y cerveza.

VINO BLANCO

Pita Vifiedos Orgdnicos D.0. Rueda
VINOTINTO

Tomés Pavina D.0. Castilla y Ledn
CAVA

Sogas Mascard Brut Nature




Menu Cocktail 4
Friss

Salmorejo Cordobés con paleta ibérica
Savarin de mejillén gallego en escabeche
Macaron de foie y naranja
Gunkan de atdn rojo con pepino macerado
Saam de Salmdn lomi lomiy cebolla encurtida
Profiteroles de brandada de bacalao
con polvo de naranjas de Sevilla
Taco de caponata siciliana y brotes de albahaca

Cw&

Mini quiche de bacalao y piquillos
Croquetas de puchero andaluz con hierbabuena
Mini falafel mediterraneo
Tortillitas de camarones y boletus con alioli
de manzanilla de Sanldcar
Uramaki de langostinos y queso crema tempurizado

Cartuchito de fritura de pescado a la sevillana
Taco de pringé del puchero con cebollita encurtida en lima

Btres

Mini taco dulce de tiramis(
Tartaleta de chocolate con naranja confitada
Mini lemon pie

69 € persona IVAIncluido.

BEBIDAS INCLUIDAS
Agua, refrescos y cerveza.

VINO BLANCO

Pita Vifiedos Orgdnicos D.0. Rueda
VINO TINTO

Pavina D.0. Castilla y Le6n

CAVA

Sogas Mascard Brut Nature
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