
Cena maridaje con


 








Caramelo de yema de mar con algas, hueva de trucha
 Gamba roja marinada con tartar de tomate y licuado

de lechuga
2da Generación Cava Eterno Brut Nature Reserva 



Salmón en dos texturas con huevas de trucha, boniato

confitado y vichisoisse de coco D.O. Utiel Requena Pago
Chozas Carrascal 

"Las Tres"



Vieira fresca con cremoso de guisante al estragon con
salsa holandesa

2da Generación vino de finca ANMA Blanco



Solomillo de ternera lechal con refrito de cebolleta y
malanga con salsa de citronella 

D.O. Utiel Requena Pago Chozas Carrascal 
"Las Ocho"



 Crema de yuzu con sorbete de guayaba




Sweet temptation!
Chocolate y kumquat

Domaine Pernas Batut



 Agua y pan
 Café e infusiones






65 € IVA Incluido






13 de Octubre de 2022
20:00 Cata en The Go with the Flow Room

21:30 - Cena maridaje en El Mirador de Only YOU




WINE & 
DINE at 

El Mirador


