CARMEN

@ PAN Y APERITIVO: 2,50€

ONLY YOU HOTEL MALAGA

Entrantes
Starters

Ostra francesa al natural (1 ud) / 5€
Elige acompafiamiento: salsa Bloody Mary o salsa Ponzu / 0,50€
Natural French oyster (1 ud)/ Choose a side dish: Bloody Mary or Ponzt sauce

Tabla de queso individual espafioles: Marantona (Ciudad Real), Cabra payoyo
(Cadiz), Pastura trufa (Caceres), Savel azul (Galicia) (80 gr) / 10€

Individual Spanish cheese board: Marantona (Ciudad Real), Cabra

payoyo (Cadiz), Pastura truffle (Caceres), Savel blue (Galicia), Pastura truffle
(Céceres), Savel blue (Galicia) (80 gr)

Jamén de ibérico de bellota, tostadas de pan cristal y tomate alifiado (100 gr)
[28€
Cured acorn-fed ham, crystal bread toasts and seasoned tomato (100 gr)

Brioche tostado con mantequilla de oveja y anchoa sobada / 6,5€
Toasted brioche with sheep butter and anchovy 00

Pincho de tortilla de patatas con huevos de gallinas felices / 5,5€
Spanish omelette made with free range eggs

Patatas bravas al estilo madrilefio / 10€
Madrid-style spicy potatoes

Croquetas cremosas y crujientes de jamon ibérico (6 Uds)/ 12,5€
Creamy and crunchy Iberian ham croquettes (6 units)

Gyozas de gambas, langostinos y shitakes con salsa sweet chili (6 uds)/ 12€
Prawn and shiitake gyozas with sweet chili sauce (6 units)

Ensaladilla rusa con gamba blanca de Mélaga 8€ / 12,5€
Russian salad with white shrimp from Malaga

Ensalada césar con pollo ahumado y parmesano / 14€
Caesar salad with smoked chicken and parmesan

El mejor tomate del momento alifiado solo o con ventresca de attin 10€/ 14€
The best tomato of the moment seasoned alone or with tuna belly

Empanadillas de attin rojo con salsa brava de chiles (3 uds)/ 12€
Red tuna dumplings with brava chili sauce

Taco de pringa al estilo andaltz, salsa kimchi y hierbas frescas (2 UDS)/ 12€
Andalusian-style pringd taco, kimchi sauce and fresh herbs

Rabas de calamar a la andaluza con mayo Kimchi / 20€
Andalusian style squid squid with mayo Kimchi

Bocados a dos

Mmanos
Eat with your hands

Mollete Pedro Méximo: pepito de solomillo de vaca

madurado con pimiento verde asado en lefia/ 15,5€
Pedro Maximo muffin made of matured beef

tenderloin with green peppers roasted over firewood

Burguer de wagyu japonés en brioche de mantequilla,
relish de pepinillo, bacén crujiente y mayonesa
japonesa/15,5€
Japanese wagyu burger in butter brioche, gherkin
relish, crispy bacon and Japanese mayonnaise

Mini burger de vaca madurada en brioche, relish de
pepinillo y mayonesa japonesa / 8€
Mini beef burger in brioche, with gherkin relish and
Japanese mayonnaise

NUESTRAS BRASAS

From our gri[[

Pollito picantdn a la brasa en su jugo con tomillo
limonero y togarashi / 20€
Grilled chicken in its juice with lemon thyme with
togarashi

Entrecot de vaca simmental madurado con hueso 550g / 32€
Aged sirloin steak with bone 550g

Presa ibérica de bellota a la parrilla, su demi-glace con
lima, jengibre y bimi braseado / 22€
Grilled acorn-fed Iberian pork, its demi- glace with lime
and ginger and braised bimi

Lomo de corvina a la parrilla con crema de calabaza,
naranja, azafran y mini zanahorias braseadas / 22€
Grilled sea bass loin with pumpkin cream, orange, saffron
and mini braised carrots

Adobo malaguefio de rosada con alioli japo / 14€
Marinated halibut with Japanese alioli

Steak-tartar de vaca clasico / 17€
Classic beef steak tartare

Tartar de atun rojo ligeramente alifiado / 24€
Red tuna tartare lightly seasoned

Fideua en wok de langostinos, verduras crujientes y spicy mayo / 15€
Fideua in wok with prawns, crunchy vegetables and spicy mayo

Alcachofa a la parrilla con el mejor AOVE y escamas de sal (1 ud) ) 5€/ 14€
Grilled artichoke with the best EVOO and salt flakes (1 unit)

Guarniciones
Sides

Patatas fritas bien crujientes / 5,5€ Extra crispy French fries

Pimientos del padron fritos / 5€ Fried padron peppers

POSTRE
Dessert

Torrija en brioche, crumble con helado de pistacho / 8€
Torrija en brioche, crumble with pistachio ice cream

Tarta de praliné de chocolate

con helado de leche de oveja / 8€
Chocolate praline cake with sheep's milk ice cream

Milhojas de nata y crema, yema tostada
y helado de almendras amargas / 8€
Strudel of cream and custard, toasted egg yolk and
bitter almond ice cream almond ice cream

Tarta cremosa de queso / 8€
Creamy cheesecake

Copa de helado casero BY NONNA / 7€
Cup of homemade BY NONNA ice cream

copa | botella
(€) (€)
Vinos LUSTAU PAPIRUSA D.0.JEREZ 6|33
G EN PALOMINO
ERO REGENTE D.0.JEREZ PALOMINO 6 |36
SOS TRES LEONES D.O. SIERRASDE 4,50 | 25
Cis ot MALAGA MOSCATEL

Vinos

ROSADOS

ROSE WINES
copa |botella

© (€)

MUGAD.O. CARIOJA 4|2
CLOE D.0 SIERRA DE MALAGA 24
FLOR DE MUGA D.O. CARIOJA 27
CHIVITE LAS FINCAS D.O NAVARRA 4,5| 27

ROSEBLOOD IGP MEDITERRANEE 32

WINI:
NO'T?

VINO BLANCO
WHITE WINE

PAVINA BLANCO 100% verdejo

MUGA D.0. CARIOJA

TAMBORA D.0. RIBEIRO GODELLO 100%
ENATE D.0 Somontano

CLOE D.0 Sierra de Mélaga

LAGAR DE CERVERA D.0 Rias Baixas
ULTREIA D.0 BIERZO

CHABLIS GAUTHERON D.O CHABLIS 100%
DE LADOUCETTE POUILLY - FUME Sauvignon blanc
BELONDRADE Y LURTON 100% verdejo
FAI UN SOL DE CARALLO D.0 Ribeiro

VINO TINTO
RED WINE

TOMAS GONZALEZ D.O Ribera del Duero
ANDEN DE LA ESTACION D.O Rioja
CHINCHILLA D.0. Sierra de Malaga
MUGA CRIANZA D.0 Rioja

DE LA MUERTE GOLD D.O. YECLA

PAZOS DE LA CUESTA D.O. Ribeira

SEIS + SEIS D.0. Sierra de Malaga

SAN COBATE D.0 Ribera del Duero

LA VIZCAINA EL RAPOLAO D.O. Bierzo
CUVEE LATOURTINTO D.O Bourgogne
CARMELO RODERO D.0 Ribera del Duero
PREDICADOR D.0.Ca. Rioja

BOSQUE MATASNOS D.0. Ribera del Duero
ARTADI VINAS DE GAIN D.O Rioja

DOBLE 12 D.0 Sierra de Mélaga

ABADIA RETUERTA D.O0. Castilla y Ledn
PAGO DE CARRAQVEJAS 2018 D.0O Ribera del Duero
PRADO ENEA D.0. Ca Rioja

MAURO D.0 Toro

PSI D.0 Ribera del Duero

NUMANTHIA D.O Toro

TORRE MUGA D.0. Ca Rioja

AALTO D.O Ribera del Duero

BARON DE CHIREL D.0 Ca Rioja

ABADIA RETUERTA D.0. Ribera del Duero
ALION D.0 Ribera del Duero

VINA DEL PISON D.0 Ca Rioja

CAVA &
CHAMPAGNE

SOGAS MASCARO BRUT NATURE RESERVA D.O Penedés
SOGAS MASCARO ROSE D.0 Penedés

JUVE CAMPS RESERVA FAMILIA D.O Penedés

JUVE CAMPS ROSE D.0O Penedés

VEUVE CLICQUOT BRUT D.0 Champagne

VEUVE CLICQUOT ROSE D.0 Champagne

RUINART BRUT Champagne D.0

RUINART ROSE Champagne D.0

DOM PERIGNON Champagne D.0

LOUIS ROEDERER CRISTAL BRUT Champagne D.0O

copa

(€

4,5
5,50

6

12
14

botella
(€

21
23
24
24
24
24
24
40
42
64
98

21
21
23
32
25
26
28
32
32
39
40
39
40
38
40
45
55
65
54
60
70
85
56
95
125
120
365

21
24
28
30
75
85
96
118
263
385


https://www.decantalo.com/es/es/vino/q/do_alicante/
https://www.decantalo.com/es/es/vino/q/do_alicante/

ALERGENOS

CARMEN

Qégﬁ// Gluten @ Milk

@ Egg @ Mustard

éfo Sulphite

@ Molluscs &~ Lupins Soy @ Contain traces
3@7 Shellfish ﬁ Peanuts ) Nuts (O May contain traces

Entrantes
Ostra Francesa al Natural

Acompafiamiento: Salsa
Bloody Mari o Salsa Ponzu

Tabla de quesos espafioles
individuales

Jamon ibérico de bellota,
tostadas de pan cristal y
tomate alifiado

Brioche tostado con
mantequilla de ovejay
anchoa 00 sobada

Pincho de tortilla de patatas
con huevos de gallinas
felices

Patatas bravas al estilo
Madrilefio

Croquetas cremosas y
crujientes de jamon ibérico

Gyozas de gambasy
langostinos y shitakes con
salsa sweet chili

Ensaladilla rusa con gamba
blanca de Mélaga

Nuestra version de la
ensalada Cesar con Pollo
ahumado y parmesano

El mejor tomate del
momento alifiado solo o con
ventresca de atiin

Empanadillas de atn rojo
con salsa brava de chiles

Taco de Pringé del cocido al
estilo Andaluz

Rabas de calamarala
andaluza con mayo kimchi

Adobo Malaguefio de
rosada con alioli japo

Steak-tartar de vaca clésico

Tartar de attin rojo
ligeramente alifiado

Fideua en wok de
langostinos, verduras
crujientes y spicy mayo

Alcachofas a la parrilla con el
mejor de AOVE y escamas de
sal

O
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Bocados a
dos manos

Mollete Pedro Maximo 'Y X YO OO O@

de pepito de solomillo
de vaca madurado con
pimiento verde asado
en lefia

Burguer de wagyu
japones en brioche de 00O O OO
mantequilla, relish de
pepinillo,bacon
crujiente y mayonesa
japonesa

Mini burger de vaca " X X JO O O O

madurada en brioche,
relish de pepinilloy
mayonesa japonesa

NUESTRAS
BRASAS

Pollito picantén a la O O
brasa en su jugo con

con tomillo limoneroy
togarashi

Entrecote de vaca
simmental madurado
550g

Presa ibérica de bellota

a la parrilla, su demi- o o0 ®

glace conlimay
jengibre y bimi
braseado

Lomo de corvinaa la

parrilla con crema de ® OO
calabaza con naranja y
azafran y mini
zanahorias braseadas

Guarniciones

Patatas fritas bien

crujientes ® OO O OO0
Pimientos del padrén ® OO O OO0

fritos
Postres

Tarta de praline de 000 O

chocolate con helado
de leche de oveja

Tarta cremosa de 00 ‘ C)

queso

Milhojas de nata y 000 ®

crema, yema tostada y
helado de almendras
amargas

Torrija en brioche, 000 ®

crumble y helado de
pistacho
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