CARMEN

PAN Y APERITIVO: 3€ BREAD AND APPETIZER: 3€

ONLY YOU HOTEL MALAGA

Entrantes
Starters

Ostra francesa al natural (1 ud) / 6€
Acompafamiento: Salsa Ponzu /0,50€
Natural French oyster (1 ud)/ Side dish: Ponzu sauce

Tabla de quesos espafioles: Marantona (Ciudad Real),

Cabra Payoya (Cédiz), Pastura trufa (Caceres), Savel azul
(Galicia), Olavidia (Jaén) (80 gr)/ 18€

Spanish cheese board : Marantona (Ciudad Real), Cabra

Payoya (Cadiz), Pastura truffle (Caceres), Savel blue (Galicia), Olavidia
(Jaén) (80 gr)

Jamén ibérico de bellota, tostadas de pan cristal y
tomate alifiado (100 gr) /28€
Iberian acorn-fed ham, crystal bread toasts and seasoned tomato (100

gr)

El mejor tomate del momento alifiado solo o con ventresca de attin
10€ / 14€ The best seasoned tomato of the moment (alone or with tuna
belly)

Ensalada César con pollo marinado y queso parmesano / 16,5€
Caesar salad with marinated chicken and Parmesan cheese

Gyozas de gambas, langostinos y Shiitake con salsa sweet chili (6 uds)/
15€

Shrimps, kign prawns and shiitake gyozas with sweet chili sauce (6
units)

Steak-tartar de vaca clasico / 19€
Classic beef steak tartare

Tartar de attin rojo ligeramente alifiado / 25€
Lightly seasoned red tuna tartare

Alcachofas a la parrilla con carbonara ibérica y quinoa crujiente / 15€
Grilled artichokes with Iberian carbonara and crispy quinoa

Rissoto de puntalete con setas de temporada y trufa/ 17€
Puntalete risotto with seasonal mushrooms and truffle

NUESTRAS BRASAS

From our grill

Lubina a la brasa con crema de tomate ahumado al josper y
cebollitas confitadas / 30€

Grilled Sea bass with Josper-smoked tomato cream and confit
baby onions

Pollito picantén a la brasa en su jugo

con tomillo limonero y Togarashi / 23€
"Picantén” grilled chicken in its own juice
with lemon thyme and Togarashi

Solomillo de vaca a la parrilla, parmentier de patata
y pimientos asados / 29€

Grilled beef fillet, potato parmentier

and roasted peppers

Entrecot de vaca simmental madurado con hueso
(450-550q)/36,5€
“Simmental” aged-beef sirloin with bone (450 - 550g)

Mollete Pedro Méximo: pepito de solomillo de vaca madurado
con pimiento verde asado en lefia/ 16,5€

"Pedro Maximo mollete” bread: aged-beef fillet

with firewood roasted green peppers

Burguer de Wagyu japonés en brioche de mantequilla, relish de
pepinillo, bacén crujiente

y mayonesa japonesa / 21€

Japanese Wagyu burger on a butter brioche,

gherkin relish, crispy bacon and Japanese mayonnaise

De Tapgeo
Ta[ms to [s)gare

Pincho de tortilla de patatas con huevos de
gallinas felices / 6€
Spanish potatoes omelette “pincho” made with
free range eggs

Brioche tostado con mantequilla de ovejay
anchoa 00 sobada/ 6,5€
Toasted brioche with sheep's butter and "sobada”
anchovy 00

Croissant de mantequilla relleno de steak tartar de
vaca madurada, yema curada y polvo de encurtidos /
9,5€
Butter croissant filled with aged-beef steak tartare,
cured egg yolk and pickle powder

Mini burger de vaca madurada en brioche, relish de
pepinillo y mayonesa japonesa/ 9,5€
Mini aged-beef burger on a brioche with gherkin
relish
and Japanese mayonnaise

Patatas bravas al estilo madrilefio / 12,5€
Madrid-style “bravas" potatoes (spicy)

Empanadillas de atun rojo con salsa
brava de chiles (3 uds)/ 13€
Red tuna dumplings with brava chili sauce (spicy)

Ensaladilla rusa con gamba blanca de Mélaga
9€/14,5¢
Russian salad with white shrimp from Mélaga

Croquetas cremosas y crujientes de
jamén ibérico (6 Uds)/ 14,5€
Creamy and crunchy Iberian ham croquettes (6 units)

Guarniciones
Sides

Patatas fritas bien crujientes / 7€
Extra crispy French fries

Seleccién de verduras ligeramente salteadas / 13€
Selection of lightly sautéed vegetables

POSTRES

Desserts

Torrija caramelizada en brioche
con helado de cacahuete / 9,5€
Caramelized brioche "Torrija" with peanut ice cream

Tarta de queso cremosa con helado de pistacho / 9,5€
Creamy cheesecake with pistachio ice cream

Tiramisti OY con helado de almendras amargas / 9.5€
OY Tiramisu with bitter almond ice cream

Vinos copa
G EN ©
FRO SOLERA 1847 Jerez-Sherry 45
SOS TiO PEPE Jerez - Sherry 4,5
FORTIFIED MANZANILLA PAPIRUSA LUSTAU 5,5
WINES

D.0. SanLucar de Barrameda

MAESTRO MOSCATEL D.O. Sierras 6
de Malaga

ALFONOSO "Oloroso” Jerez-Sherry 5,5
YNOCENTE Jerez-Sherry 7.5

botella
(€

25
26
30

30

33
38

copa botella

© ©

DON PX PEDRO XIMENEZ D.O.P 8.5 42
Montilla-Moriles

PALO CORTADO REGENTE Jerez- 9 45
Sherry

OREMUS ASZU 3PUTTONYOS Tokaj 70
OREMUZ ASZU 5PUTTONYOS Tokaj 95
OREMUS ASZU 6PUTTONYOS Tokaj 99

WINI
 NO'T?

Vinos
ROSADOS
ROSE WINES

MUGA ROSADO D.0. Ca Rioja
CHIVITE LAS FINCAS D.0. Navarra
CLOE ROSADO D.0. Sierra de Malaga

VINO BLANCO
WHITE WINE

BERONIA D.0. Rueda

MUGA D.0. Ca Rioja

JAVIER SANZ SAUVIGNON BLANC D.0. Rueda
TAMBORA D.0. Bierzo

LAGAR DE CERVERA D.O0. Rias Baixas

CAN RICHV.T. Ibiza

CLOE D.0. Sierras de Mélaga

LIVIO FELLUGA PINOT GRIGGIO D.0.P. Colli
Orientali del Friulli

LA OLA DEL MELILLERO D.0. Sierras de Mélaga
BCO BAGORRI D.0. Pais Vasco

MOUNTAIN D.0. Sierras de Mélaga

OREMUS MANDOLAS D.0. Tokaji
VOLADEROS D.0. Sierras de Mélaga

DE LADOUCETTE D.0. Pouilly - Fumé (Francia)

VINO TINTO
RED WINE

ABADIA SAN QUIRCE D.0. Ribera del Duero
SEIS + SEIS D.0. Sierra de Malaga

FINCA MONCLOA V.T. Cadiz

MUGA CRIANZA D.0. Ca Rioja

TT0. CHOZAS CARRASCAL D.0. Valencia
ABADIA SAN QUIRCE RESERVA CRIANZA D.0. Rivera
del Duero

PETALOS DEL BIERZO D.0. Bierzo

LALAMA D.O. Ribeira Sacra

DOBLE DOCE D.0. Sierra de Malaga

EMILIO MORO D.0. Ribera del Duero
MATARROMERA D.0. Ribera del Duero
CAMINS DEL PRIORAT D.0. Priorat

NIPOZZANO CHIANTI Chianti DOCG
REMELLURI RESERVA D.0. Ca Rioja
PREDICADOR D.0. Ca Rioja

ABADIA RETUERTA SELECCION ESPECIALD.O.
Castillay Ledn

VINA TONDONIA RESERVA D.0. Ca Rioja
ABADIA SAN QUIRCE M9 D.0. Rivera del Duero
PAGO DE CARRAOVEJAS D.0. Ribera del Duero
PSI D.0. Ribera del Duero

NUMANTHIA D.O. Toro

PRADO ENEA D.0. Ca Rioja

VEGA SICILIA VALBUENA N?5 D.0. Ribera del Duero
VEGA SICILIA UNICO D.0. Ribera del Duero

CAVA &
CHAMPAGNE

SOGAS MASCARO BRUT D.0. Penedés
SOGAS MASCARO ROSE D.0. Penedés
JUVE CAMPS ROSE D.0. Penedés

JUVE CAMPS BRUT D.O. Penedés

CLOE BRUTD.O0. Sierras de Malaga

VEUVE CLICQUOT BRUT YELLOW LABEL D.O.
Champagne

VEUVE CLICQUOT ROSE D.0. Champagne
DOM PERIGNON D.O. Eperney Champagne

copa botella

(€)

4.5
5,5

6,5

7.5

9,5
9,5

19,5

20,5

(€)

26
30
31

24
25
26
27
29
29
30
32

32
38
45
49
55
69

24
28
29
32
55
38

41
46
46
47
47
48
48
49
49
58

70
70
75
85
99
110
245
460

32
35
40
42
45
105

115
350




	PAN Y APERITIVO: 3€
	BREAD AND APPETIZER: 3€
	ONLY YOU HOTEL MÁLAGA
	Entrantes
	De Tapeo
	WINE NOT?

	Starters
	Tapas to share
	Vinos ROSADOS ROSÉ WINES
	Ostra francesa al natural (1 ud) / 6€ Acompañamiento: Salsa Ponzu  / 0,50€  Natural French oyster (1 ud) / Side dish: Ponzu sauce
	Tabla de quesos españoles: Marantona (Ciudad Real),  Cabra Payoya (Cádiz), Pastura trufa (Cáceres), Savel azul (Galicia),  Olavidia (Jaén) (80 gr) / 18€ Spanish cheese board : Marantona (Ciudad Real), Cabra Payoya (Cádiz), Pastura truffle (Cáceres), Savel blue (Galicia), Olavidia (Jaén) (80 gr)
	Jamón ibérico de bellota, tostadas de pan cristal y  tomate aliñado (100 gr) /28€  Iberian acorn-fed ham, crystal bread toasts and seasoned tomato (100 gr)
	El mejor tomate del momento aliñado solo o con ventresca de atún  10€ / 14€ The best seasoned tomato of the moment (alone or with tuna belly)
	Ensalada César con pollo marinado y queso parmesano / 16,5€ Caesar salad with marinated chicken and Parmesan cheese
	Gyozas de gambas, langostinos y Shiitake con salsa sweet chili (6 uds) / 15€ Shrimps, kign prawns and shiitake gyozas with sweet chili sauce (6 units)
	Steak-tartar de vaca clásico / 19€ Classic beef steak tartare
	Tartar de atún rojo ligeramente aliñado / 25€ Lightly seasoned red tuna tartare
	Alcachofas a la parrilla con carbonara ibérica y quinoa crujiente / 15€ Grilled artichokes with Iberian carbonara and crispy quinoa
	Rissoto de puntalete con setas de temporada  y trufa / 17€ Puntalete risotto with seasonal mushrooms and truffle
	Pincho de tortilla de patatas con huevos de gallinas felices / 6€ Spanish potatoes omelette “pincho” made with  free range eggs
	Brioche tostado con mantequilla de oveja y  anchoa 00 sobada / 6,5€  Toasted brioche with sheep’s butter and “sobada” anchovy 00
	Croissant de mantequilla relleno de steak tartar de vaca madurada, yema curada y polvo de encurtidos / 9,5€ Butter croissant filled with aged-beef steak tartare, cured egg yolk and pickle powder
	Mini burger de vaca madurada en brioche, relish de pepinillo y mayonesa japonesa / 9,5€ Mini aged-beef burger on a brioche with gherkin relish  and Japanese mayonnaise
	Patatas bravas al estilo madrileño / 12,5€  Madrid-style “bravas” potatoes (spicy)
	Empanadillas de atún rojo con salsa  brava de chiles (3 uds) / 13€ Red tuna dumplings with brava chili sauce (spicy)
	Ensaladilla rusa con gamba blanca de Málaga  9€ / 14,5€  Russian salad with white shrimp from Málaga
	Croquetas cremosas y crujientes de  jamón ibérico (6 Uds) / 14,5€  Creamy and crunchy Iberian ham croquettes (6 units)
	MUGA ROSADO  D.O﻿. Ca Rioja CHIVITE LAS FINCAS D.O. Navarra CLOE ROSADO D﻿.O. Sierra de Málaga
	26 3031

	VINO BLANCO WHITE WINE
	BERONIA D.O. Rueda MUGA D.O. Ca Rioja JAVIER SANZ SAUVIGNON BLANC D.O. Rueda TAMBORÁ D.O. Bierzo LAGAR DE CERVERA D.O. Rías Baixas CAN RICH V.T. Ibiza CLOE D.O. Sierras de Málaga LIVIO FELLUGA PINOT GRIGGIO D.O.P. Colli Orientali del Friulli LA OLA DEL MELILLERO D.O. Sierras de Málaga BCO BAGORRI D.O. País Vasco MOUNTAIN D.O. Sierras de Málaga OREMUS MANDOLAS D.O. Tokaji VOLADEROS D.O. Sierras de Málaga DE LADOUCETTE D.O. Pouilly - Fumé (Francia)
	4,5 5 5 5 5,5
	6 6
	24 25 26 27 29 29 30 32
	32 38 45 49 55 69

	VINO TINTO RED WINE
	ABADIA SAN QUIRCE D.O. Ribera del Duero SEIS + SEIS D.﻿O. Sierra de Málaga FINCA MONCLOA V.T. Cádiz MUGA CRIANZA D.O. Ca Rioja TTO. CHOZAS CARRASCAL D.O. Valencia ABADÍA SAN QUIRCE RESERVA CRIANZA D.O. Rivera del Duero PÉTALOS DEL BIERZO D.O. Bierzo LALAMA D.O. Ribeira Sacra DOBLE DOCE D.O. Sierra de Málaga EMILIO MORO D.O. Ribera del Duero MATARROMERA D.O. Ribera del Duero CAMINS DEL PRIORAT D.O. Priorat NIPOZZANO CHIANTI Chianti DOCG  REMELLURI RESERVA D.O. Ca Rioja PREDICADOR D.O. Ca Rioja ABADÍA RETUERTA SELECCIÓN ESPECIAL D.O. Castilla y León VIÑA TONDONIA RESERVA D.O. Ca Rioja ABADÍA SAN QUIRCE M9 D.O. Rivera del Duero PAGO DE CARRAOVEJAS D.O. Ribera del Duero PSI D.O. Ribera del Duero NUMANTHIA D.O. T﻿oro PRADO ENEA D.O. Ca Rioja VEGA SICILIA VALBUENA Nª5 D.O. Ribera del Duero VEGA SICILIA ÚNICO D.O. Ribera del Duero
	4.5 5,5 6 6,5
	7,5
	9
	24 28 29 32 55 38
	41 46 46 47 47 48 48  49 49 58
	70 70 75 85 99 110 245460


	NUESTRAS brasas
	From our grill
	Guarniciones
	Lubina a la brasa con crema de tomate ahumado al josper  y cebollitas confitadas / 30€ Grilled Sea bass with Josper-smoked tomato cream and confit baby onions
	Pollito picantón a la brasa en su jugo  con tomillo limonero y Togarashi / 23€  “Picantón” grilled chicken in its own juice  with lemon thyme and Togarashi
	Solomillo de vaca a la parrilla, parmentier de patata  y pimientos asados / 29€ Grilled beef fillet, potato parmentier  and roasted peppers
	Entrecot de vaca simmental madurado con hueso  (450 - 550g) / 36,5€  “Simmental” aged-beef sirloin with bone  (450 - 550g)
	Mollete Pedro Máximo: pepito de solomillo de vaca madurado con pimiento verde asado en leña / 16,5€  “Pedro Máximo mollete” bread: aged-beef fillet with firewood roasted green peppers
	Burguer de Wagyu japonés en brioche de mantequilla, relish de pepinillo, bacón crujiente  y mayonesa japonesa / 21€  Japanese Wagyu burger on a butter brioche, gherkin relish, crispy bacon and Japanese mayonnaise

	Sides
	Patatas fritas bien crujientes / 7€  Extra crispy French fries
	Selección de verduras ligeramente salteadas / 13€ Selection of lightly sautéed vegetables

	POSTRES
	Desserts
	Torrija caramelizada en brioche  con helado de cacahuete / 9,5€ Caramelized brioche “Torrija” with peanut ice cream
	Tarta de queso cremosa con helado de pistacho / 9,5€ Creamy cheesecake with pistachio ice cream
	Tiramisú OY con helado de almendras amargas / 9.5€ OY Tiramisu with bitter almond ice cream
	CAVA & CHAMPAGNE
	SOGAS MASCARÓ BRUT D.O. Penedés SOGAS MASCARO ROSE D.O. Penedés JUVE CAMPS ROSE D.O. Penedés JUVE CAMPS BRUT D.O. Penedés CLOE BRUT D.O. Sierras de Málaga VEUVE CLICQUOT BRUT YELLOW LABEL D.O. Champagne VEUVE CLICQUOT ROSÉ D.O. Champagne DOM PERIGNON D.O. Eperney Champagne
	7 7 9,5 9,5
	19,5
	20,5
	32 35 40 42 45 105
	115350
	SOLERA 1847 Jerez-Sherry TÍO PEPE Jerez - Sherry MANZANILLA PAPIRUSA LUSTAU D.O. SanLúcar de Barrameda MAESTRO MOSCATEL D.O. Sierras de Málaga ALFONOSO “Oloroso” Jerez-Sherry YNOCENTE Jerez-Sherry
	4.5 4,5 5,5
	5,5 7,5
	6
	25 26 30
	30
	33 38
	DON PX PEDRO XIMENEZ D.O.P Montilla-Moriles PALO CORTADO REGENTE Jerez-Sherry OREMUS ASZU 3PUTTONYOS Tokaj OREMUZ ASZU 5PUTTONYOS Tokaj OREMUS ASZU 6PUTTONYOS Tokaj
	8.5
	9
	42
	45
	70 95 99




