




cocktails

boom
Ron Bacardi, Melón, Mandarina y Limón

Bacardi Rum, Melon, Mandarin and Lemon
14€

tropical pink
Puerto de Indias, Martini Vibrante, Pera y

Limón
Puerto de Indias, Vibrant Martini, Pear and

Lemon
14€

bubble
gum

Vodka Grey Goose, Sirope de chicle, Limón
y Soda de Pomelo

Grey Goose Vodka, Bubblegum Syrup,
Lemon, and Grapefruit Soda

14€

toscana
Ron Bacardi Blanco, Martini Floreale,

Limón y Guayaba
Bacardi White Rum, Martini Floreale,

Lemon, and Guava
14€

jalisco
Tequila Patron Silver, Banana, Limón y

Vainilla
Patron Silver Tequila, Banana, Lemon, and

Vanilla
14€

sunset
Vodka Grey Goose, Melocotón, Jengibre,

Limón y Ginger Beer
Grey Goose Vodka, Peach, Ginger, Lemon,

and Ginger Beer
14€

mango flower
Martini Floreale, Mango, Soda  
Martini Floreale, Mango, Soda  

12€

Pepino, Romero, Pera y Soda 
Cucumber, Rosemary, Pear and Soda

12€

Mítico
Martini Floreale, Melón, Soda
 Martini Floreale, Melon, Soda

12€

mediterranean 0,0

Mocktails





Coca Cola

REFRESCOS/ SOFT DRINKS

35cl / 23,7cl
4,95€ / 3,50€

fanta naranja

nestea

aquarius

fanta limón

agua con gas SOUL WATER  /
SOUL WATER sparkling water

23,7cl
3,50€

50cl 
3€ 

23,7cl
3,50€

30cl
4€

30cl
4€

agua sin gas SOUL WATER  / SOUL
WATER still water

33cl 
3€ 

Coke

Orange Fanta

Lemon Fanta

Smoothie Papaya, cereza & Mango 

SMOOTHIES & FRAPPES 

8€

Smoothie Fresa & platano

8€

Smoothie Zanahoria, Mango, Piña

8€

frappé de Galletas y Crema

8€

Papaya, Cherry & Mango Smoothie

Strawberry & Banana Smoothie

Carrot, Mango & Pineapple Smoothie

Cookies & Cream Frappe

Bebida Vegetal / plant based drink + 1€

Cava Sogas Mascaró GN, Martini ó Aperol + 3€

Bacardi, Dewar´s White Label, Bombay
Original ó Eristoff  + 4€



espumoso / sparkling

SOGAS MASCARÓ BRUT
NATURE Reserva Orgânico

5,50€ / 25€

VEUVE CLICQUOT
BRUT YELLOW LABEL

12€ / 68€

VEUVE CLICQUOT ROSÉ
14€ / 75€

CHANDON GARDEN
8€ / 36€

Sogas Mascaró Brut Nature Organic Reserva

cervezas / beer
heineken barril / draught

cruzcampo o heineken 0.0.
Botella / bottle

30cl
 4€

33 cl
4€

andén de la estación tinto / red

VINO / wine

MUGA BLANCO / white
Rueda. Viura, Garnacha

4,50€ / 26€

Rioja. Tempranillo 
4€ / 22€

MUGA ROSADO / rosé
Rioja. Garnacha, Tempranillo

 4€/ 22€

Sangría only you Sevilla 

 25€

tinto de verano

6€

 Sangria
Traditional Spanish Wine Punch with Fresh

Seasonal Fruit

Red wine & soda





combos

1 Jarra de Sangría 0.75l &
2 Hamburguesas Retinto

64€ 

2 mojitos &
2 Sandwich Cubano

de Presa

 58€ 

Cubo 4 Cruzcampo 33cl &
1 Ensaladilla de Gambas

 4 Cruzcampo Beers 33cl
Bucket + 1 Shrimp Salad

1 Botella Cava Sogas
Mascaró Organic + 1 Steak

Tartare Wagyu Ahumado
Sogas Mascaró Organic Cava Bottle + 1

Smoked Wagyu Steak Tartare 

1 Jug of Sangria 0.75l + 2 Retinto Burgers

2 Mojitos + 2 Cuban Presa Sandwiches

 30€ 

 44€ 



para picar / to share

SALMOREJO CORDOBÉS /
CORDOBAN SALMOREJO

Con Jamón Ibérico y huevo de codorniz
Traditional Chilled Tomato Soup with Iberian

Ham and Quail Egg

Bruschetta de pimiento rojo asado
al carbón / Bruschetta with

roasted red pepper over charcoal
Con Ventresca de Atún y alioli de Ajo Negro

With Tuna Belly and Black Garlic aioli

Steak Tartar de wagyu ahumado /
Smoked Wagyu Steak Tartare

ensaladilla / russian salad

patatas gajo caseras /
Homemade potato wedges

11€

Con Tomate de los Palacios macerado y
totopos de maíz azul

With marinated Tomatoes from Los Palacios
and blue corn tortilla chips

Con Gamba blanca de Huelva,
chicharrones y polvo de alcaparras

With White shrimp from Huelva,
cracklings, and caper powder

Acompañadas de dos salsas: alioli de manzanilla de
Sanlúcar con hierbabuena y salsa ahumada al

bourbon
Served with two sauces: chamomile aioli from

Sanlúcar with mint, and smoked bourbon sauce

ALITAS DE POLLO AL ESTILO JAPONÉS
/ Japanese-style chicken wings.

Con Yakiniku y Cacahuete
With Yakiniku sauce and Peanuts

croquetas de puchero andaluz
con hierbabuena / Andalusian

stew croquettes with
spearmint

NUESTRA ENSALADA CÉSAR DE
POLLO a la brasa/

our chicken caesar salad
15€

Fingers de Corvina del Estrecho /
wild Sea Bass Fingers

Con Romesco de Piñones y Menta Fresca
With Pine Nut Romesco and Fresh Mint

papas “muy bravas” con piparra
del norte / Extra Spicy “Patatas

Bravas” with Basque Peppers

11€

24€

17€

11€

15€

16€

23€

21€

uramaki tempurizado con
langostinos y aguacate

Con mayo sriracha y huevas de tobiko de
wasabi

Tempura uramaki with shrimp and avocado,
topped with sriracha mayo and wasabi tobiko

21€



nuestro poke bowl / our poke bowl
Con Arroz, Edamame, Aguacate, Cebolla Frita,

Pepino, Tomate Seco, Alga Wakame, Nabo y Sésamo
con Teriyaki y Mayo Sriracha

 With Rice, Edamame, Avocado, Fried Onion,
Cucumber, Sun-Dried Tomato, Wakame Seaweed,

Radish, and Sesame with Teriyaki and Sriracha Mayo

18€

De Atún Rojo de Almadraba de Barbate
With Red Tuna from the Almadraba of Barbate

De Salmón Noruego
With Norwegian Salmon

Vegetariano
Vegan

19€

17€

tacos crujientes / CRISPY TACOS
De Atún Rojo de Almadraba de Barbate con

Guacamole y Mayonesa de Jalapeño Tostado 
(2 unidades)

With Red Tuna from the Almadraba of Barbate,
Guacamole, and Toasted Jalapeño Mayo (2 pieces)

15€

19€

ALGO LIGERO / SOMETHING LIGHT

ensalada de STRACCIATELlA di
buffala / 

Stracciatella di Bufala Salad
Con Tomate Rosa y Pangratatto de Piñones
With Pink Tomato and Pine Nut Pangrattato

18€ HAMBURGUESA DE RETINTO ANDALuZ/
Free-Range beef  burger

SANDWICH CUBANO DE PRESa IBÉRICA
DE LA SIERRA NORTE /

CUBAN SANDWICH With Iberian free
range pork shoulder

bikini de roast beef de retinto /
Bikini with Retinto Roast Beef

A 2 MANOS/ two-handed BITES

Con queso tetilla fundido, relish de
pepinillo y tomate seco

With Melted Tetilla Cheese, Pickle and Sun-
Dried Tomato Relish

Con Queso Comté y emulsión de Mostaza Antigua
With Comté Cheese, and Old Mustard Emulsion

18€

WRAP DE VERDURAS ASADAS /
roasted Vegetable Wrap

Con aguacate y queso crema trufado
With avocado and Truffled Cream Cheese

   18€

23€

18€



dulce tentación / 
sweet bites

tarta cremosa de queso/ creamy
cheesecake

Con Fresas de Huelva
With Fresh Strawberries from Huelva

7,50 €

ensalada de frutas de temporada
/ seasonal fruit salad
Con Sorbete de Menta en Hojas

With Mint Leaf Sorbet

7,50 €

coulant de chocolate / 
Chocolate Coulant

Con Helado de Vainilla Bourbon y
Crumble de Galleta Lotus

With Bourbon Vanilla Ice Cream and
Lotus Biscuit Crumble

bowl glacial de frutas de verano
xxl / XXL Glacial Summer Fruit

Bowl

HELADO ARTESANOS/
artisanal ice creams

VAINILLA BOURBON/ BOURBON
VANILLA

8€

CHOCOLATE SãO THOMÉ/
São THOMÉ CHOCOLATE

8€

yogur de granja / farm
yogurt

8€

MANGO DE BRASIL / BRAZILIAN MANGO
8€

7,50 €

30€




