Room service
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BREAKFAST

DESAYUNO

Disfruta del mejor momento del dia a cualquier hora.
Enjoy the best time of the day at any time.
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DISFRUTA DE TU DESAYUNO A LA CARTA
ENJOY OUR A LA CARTE BREAKFAST

DEL HORNO

Cesta de panes. 6,00€
Cesta mini bolleria. 7,00€
Tostadas de mantequillay mermelada. 6,50€
Tostadas con tomate. 6,50¢
PLATOS FRIOS

Surtido de ibéricos. 9.00€
Pavo/Jamadn York. 8,00€
PLATOS CALIENTES

Tosta de pan de cereales con queso fresco y picadillo de tomate

. . 12)00€
seco en aceite, aceitunas, parmesno y albahaca.

Huevos revueltos. 11,00€
Tortilla al gusto. 11,00€
Acompdnialos con...

- Beicon.

-Virutas de jamoén ibérico.

- Queso.

-Verduras.

- Pavo/Jamén York.
Séndwich hojaldrado de jamén york y queso cheddar 14,00€

Disponible 24 h Available 24 h



DISFRUTA DE TU DESAYUNO A LA CARTA
ENJOY OUR A LA CARTE BREAKFAST

DULCES

Dorayaki de chocolate y vainilla. 9,00€

Gofre de leche, cacao y avellanas. 9,00€

VIDA SANA

Plato de fruta cortada. 9,00€
Pieza de fruta. 4,00€
Porridge con leche de avena, nueces y pasas 7,00€
Tostada de cereales con salmdn y aguacate 10,00€
BEBIDAS

Zumo de frutas.

- Naranja. 5 50€
- Naranja y fresa. 5.50€
- Maracuya y mango. 5,50€
Café.

-Café solo. 5,00€
-Café americano. 5,50€
-Café con leche. 5,50€
.Capuchino. 2’382
.Té Sweet Berries / English Breakfast / Masala Chai. 5’00€

‘Roibos Cream Orange / Refreshing Mint

Disponible 24 h Available 24 h



CONTACTANOS AL
CONTACT US
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FOOD

LET'S EAT



DELICIAS
SIBARITAS

Gourmet delights

© Jamodn 100% raza Ibérico de Bellota. 24 kilates. A cuchillo 35,00€
100% Acorn-fed Iberian ham. 24 carats. Cut by knife.

O Tabla de quesos: 18,00€
Cheeses asortment:

Agarimo, El Parral, Grus de Castrum,
Zalamero, Comte 24 m Gelinotte

PARA

COMPARTIR
...0 NO

To share... or not

O Ensaladilla de ventresca con aguacate y piparras 16,00€

Russian salad with tuna, avocado and basque chilli pepper

Croquetas de jamon ibérico con lluvia de parmesano. 4 ud. 12,00€

Iberian ham croquettes with Parmesan rain. 4 uts

Huevos camperos rotos con gamba roja, patatas, cilantro, 29,00€

piparra y salsa chipotle suave

Free-range scrambled eggs with red prawns, potatoes, cilantro, piparra

and mild chipotle sauce

Alitas de pollo a la barbacoa 17,00€

Chicken wings with barbecue

De 08:00a23:00h From8am.to23 pm. © Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +4,00€
SERVICIO GRATUITO POR CONSUMO MAYOR A 25,00€ FREE OF CHARGE IN ORDERS OVER 25,00€




Bocados a dos manos

Eat with your hands

Bikini crujiente de roast beef de Wagyu, con queso ahumado, 21,00€

encurtidos, cebolla morada y brotes de lollo verde.
Wagyu roast beef bikini' with flaky pastry bread, smoked cheese, pickled
gherkins, red onion, and lollo verde lettuce

Hamburguesa Wagyu con beicon, queso ahumado y cebolla  25,00€

caramelizada. Acompaiada de patatas fritas.

Wagyu burger with bacon, smoked cheese and caramelized onion. With
french fries

© Sandwich de jamodn york y queso cheddar en pan hojaldrado  14,00€
Ham and cheddar cheese sandwich on flaky pastry bread

O Pizza margarita 18,00€
Margherita pizza
Pizza de bacon 19,00€
Bacon pizza
Pizza de verduras 19,00€

Vegetable pizza

De 08:00a23:00h From8am.to23 pm. © Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +4,00€
SERVICIO GRATUITO POR CONSUMO MAYOR A 25,00€ FREE OF CHARGE IN ORDERS OVER 25,00€




CARNES Y PESCADOS

Meat & fish

Salmon a la brasa con verduras al vapor o a la plancha

Grilled salmon with steamed or grilled vegetables

Pechuga de pollo rustico de aldea, con verduras
al vapor o a la plancha, acompainado de patatas

Rustic chicken breast with steamed or grilled vegetables and chips

Solomillo de ternera dos primaveras de la finca,
con verduras al vapor y patatas

Yearling beef sirloin steak with vegetables of your choice

SELECCION VEGANA

Vegan life

Burguer de alcachofa con cebolla morada, col china,
tomate seco y mahonesa vegana

Artichoke burger with red onion, chinese cabbage, sun-dried tomato,
and vegan mayonnaise

Coliflor a baja temperatura con hummus de garbanzos y
adobo de tomate seco en aceite, albahaca y aceitunas
negras

Low-temperature cauliflower with chickpea hummus and a marinade
of sun-dried tomatoes in oil, basil, and black olives

O Crema de verduras Km.0

Vegetable cream Km.0

24,00€

19,00€

32,00€

23,00€

13,00€

De 08:00a23:00h From8am.to23 pm. © Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +4,00€

SERVICIO GRATUITO POR CONSUMO MAYOR A 25,00€ FREE OF CHARGE IN ORDERS OVER 25,00€




MOMENTOS DU CES

The sweet moments

Tarta de queso gorgonzola 8,00€

Gorgonzola cheese cake

Fruta cortada variada 9,00€
Assorted sliced fruit
O Crema citrica con espuma de lima 8,00€

Citrus cream with lime foam

O Brownie con cremoso de chocolate negro y 8,00€
reduccion de naranja

Brownie with creamy dark chocolate and orange reduction

De 08:00a23:00h From8am.to23 pm. © Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +4,00€
SERVICIO GRATUITO POR CONSUMO MAYOR A 25,00€ FREE OF CHARGE IN ORDERS OVER 25,00€




ALERGENOS
ALLERGENS

Si es alérgico a algtin alimento o necesita una dieta especial, le
rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.

If you have a food allergy or special dietary requirement, please

inform a member of the restaurant team.

G@g’;”? Gluten

/ Gluten

Huevo
Egg

Lacteos
Milk

an Frutos secos
k.) Nuts

Moluscos
Shellfish

Marisco
Marisco

Cacahuetes
Peanuts

Contiene

trazas
Contain traces

Sulfito
Sulphite

Apio
Celery

O Altramuces
Lupins

@3 Mostaza

Mostaza

099, Sésamo
S
Sesame

Puede contener

trazas
May contain traces
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DELICIAS
SIBARITAS

Jamon 100% raza Ibérico
de Bellota

100% Acorn-fed Iberian

ham

Tabla de quesos
Cheeses asortment

PARA
COMPARTIR
... ONO

Ensaladilla de ventresca con
aguacate y piparras

Russian salad with tuna,

avocado and basque chilli

pepper

Croquetas de jamén ibérico
con lluvia de parmesano

Iberian ham croquettes

with Parmesan rain

Huevos camperos rotos con
gamba roja, patatas, cilantro,
piparra y salsa chipotle suave

Free-range scrambled eggs

Alitas de pollo a la barbacoa
Chicken wings with
barbecue

Bocados a
dos manos

Brioche de gamba roja con
pepinillos agridulces y
cebollita encurtida

Red prawn brioche

Hamburguesa Wagyu con
beicon, queso ahumado y
cebolla caramelizada

Wagyu burger

Sandwich de jamén york y
queso cheddar en pan
hojaldrado

Ham and cheddar cheese

sandwich

Pizza margarita

Pizza bacon
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Pizza de verduras




GIGICIOCICIONG

CARNES Y
PESCADOS

Salmén a la brasa con
verduras al vaporoala
plancha

Grilled salmon

Pechuga de pollo rustico de
aldea, con verduras al vapor
0 a la plancha, acompafado
de patatas

Rustic chicken breast

Solomillo de ternera dos
primaveras de la finca, con
verduras al vapor y patatas

Yearling beef sirloin steak

SELECCION
VEGANA

Burger de alcachofa
Yearling beef sirloin steak

Coliflor a baja temperatura
con hummus de garbanzos

Low-temperature
cauliflower

Crema de verduras Km.0

Vegetable cream Km.0

MOMENTOS
DUL CES

Tarta de queso gorgonzola

Gorgonzola cheese cake

Fruta cortada variada
Assorted sliced fruit

Crema de mango con
espuma de coco

Mango cream with

coconut mousse

Brownie con cremoso de
chocolate negro y reduccion
de naranja

Brownie with creamy

dark chocolate and

orange reduction
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DRINKS

LET'S DRINK



Heineken

Aguila 1900

Cerveza Tyris Valencia
Heineken 0.0

Amstel Tostada 0.0

DOSCES

Pita Verdejo

Muga Blanco

Lagar de Cervera 100% Albarifio
Impromptu 100% Sauvignon Blanc
Louis Latour Chablis 100% Chardonnay

Abadia Retuerta Ledomaine

Muga

Impromptu 100% Pinot Noir

DOSCES

Tomas Gonzalez

Abadia Retuerta S. Especial
Muga Crianza

Pago de Carraovejas

PSI Pingus

5,50€
5,50€
6,00€
5,50€
5,50€

6/24,00€
6/26,00€
6/28,00€
34,00€
45,00€
59,00€
64,00€

6/25,00€
39,00€

6/24,00€
6/27,00€
51,00€
39,00€
64,00€
76,00€
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Roxanne Cava D.O. Utiel Requena

Conde de Haro/ Rose Cava D.O. Rioja

Tantum Ergo/Ergo Rose Cava D.O. Utiel Requena
Veuve Clicquot Brut Champagne

Veuve Clicquot Brut Rosé Champagne

Ruinart Blanc de Blancs Champagne

Dom Perignon Vintage Brut Champagne

L.Roederer Cristal 2015 Chamagne

Nuestra cocteleria de autor
;TE ATREVES A PROBARLA?

“Pregunta a nuestro personal”

Our signature cocktails
DO YOU DARETO TRY IT?

“Ask our staff”

Si deseas otro tipo de bebida, por favor,

6/28,00€
8/34,00€
54,00€
19/90,00€
99,00€
149,00€
290,00€
439,00€

solicitelo a nuestro personal del Room Service.

Please ask our Room Service staff if you would

like other beverages.






DOGGIE
DELIOGHT S

For your best friend

Ternera guisada con zanahoria y guisantes 18€

Stewed beef with carrot and peas

Arroz con pollo, zanahorias y judias 16€

Rice with chicken, carrots and beans

099 Todas las comidas se sirven adecuadamente y se acompafian de agua de manantial.
0 . . . :
R dogs meals are served on appropriate petware and accompanied with spring water bottle.

De 08:00a23:00h From8am.to23 pm. © Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +4,00€
SERVICIO GRATUITO POR CONSUMO MAYOR A 25,00€ FREE OF CHARGE IN ORDERS OVER 25,00€







	Room service
	BREAKFAST
	DESAYUNO

	DISFRUTA DE TU DESAYUNO A LA CARTA
	ENJOY OUR À LA CARTE BREAKFAST

	DEL HORNO
	FROM THE BAKERY
	Cesta de panes. Selection of bread Cesta mini bollería. Mini pastry selection Tostadas de mantequilla y mermelada. Toast with butter and jam Tostadas con tomate. Toast with grated tomato


	PLATOS FRÍOS
	COLD BREAKFAST
	Surtido de ibéricos. Iberian ham Pavo/Jamón York. Turkey/Boiled ham


	PLATOS CALIENTES
	COOKED BREAKFAST
	Tosta de pan de cereales con queso fresco y picadillo de tomate seco en aceite, aceitunas, parmesno y albahaca.  Cereal bread toast with fresh cheese and bried tomato minced in oil, parmesan olives and basil. Huevos revueltos. Scrambled eggs Tortilla al gusto. Omelette made to your taste
	Acompáñalos con... To go with: · Beicon. Bacon       · Virutas de jamón ibérico. Iberian ham shavings · Queso. Cheese  · Verduras. Vegetables · Pavo/Jamón York. Turkey/Boiled Ham
	Sándwich hojaldrado de jamón york y queso cheddar Ham and cheddar cheese toastie on puff pastry bread


	DISFRUTA DE TU DESAYUNO A LA CARTA
	ENJOY OUR À LA CARTE BREAKFAST

	DULCES
	SWEET BREAKFAST
	Dorayaki de chocolate y vainilla. Chocolate and vainilla dorayaki Gofre de leche, cacao y avellanas. Milk, cocoa and hazelnuts waffle


	VIDA SANA
	HEALTHY LIFE
	Plato de fruta cortada. Sliced fresh fruit Pieza de fruta. Piece of fruit Porridge con leche de avena, nueces y pasas Porridge with oat milk, walnuts and raisins Tostada de cereales con salmón y aguacate Cereal toast with salmon and avocado


	BEBIDAS
	DRINKS
	Zumo de frutas. Fruit juices · Naranja. Orange · Naranja y fresa. Orange and strawberry · Maracuyá y mango. Passion fruit and mango
	Café. Coffee ·Café solo. Espresso ·Café americano.Black coffee ·Café con leche. White coffee ·Capuchino. Capuccino ·Té Sweet Berries / English Breakfast / Masala Chai. ·Roibos Cream Orange / Refreshing Mint
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	FOOD
	DELICIAS
	SIBARITAS
	Gourmet delights
	Jamón 100% raza Ibérico de Bellota. 24 kilates. A cuchillo
	35,00€
	100% Acorn-fed Iberian ham. 24 carats. Cut by knife.

	Tabla de quesos:
	Cheeses asortment:

	Agarimo, El Parral, Grus de Castrum, Zalamero, Comte 24 m Gelinotte
	18,00€

	PARA COMPARTIR
	...O NO
	To share ... or not
	Ensaladilla de ventresca con aguacate y piparras
	Russian salad with tuna, avocado and basque chilli pepper
	16,00€

	Croquetas de jamón ibérico con lluvia de parmesano. 4 ud.
	12,00€
	Iberian ham croquettes with Parmesan rain. 4 uts

	Huevos camperos rotos con gamba roja, patatas, cilantro, piparra y salsa chipotle suave
	Free-range scrambled eggs with red prawns, potatoes, cilantro, piparra and mild chipotle sauce
	29,00€

	Alitas de pollo a la barbacoa
	17,00€
	Chicken wings with barbecue
	De  08:00 a 23:00 h  From 8 am. to 23 pm.
	Disponible 24 h  Available 24 h



	dos manos
	Bocados a
	Eat with your hands
	Bikini crujiente de roast beef de Wagyu, con queso ahumado, encurtidos, cebolla morada y brotes de lollo verde.
	21,00€
	Wagyu roast beef 'bikini' with flaky pastry bread, smoked cheese, pickled gherkins, red onion, and lollo verde lettuce

	Hamburguesa Wagyu con beicon, queso ahumado y cebolla caramelizada. Acompañada de patatas fritas.
	25,00€
	Wagyu burger with bacon, smoked cheese and caramelized onion. With french fries

	Sandwich de jamón york y queso cheddar en pan hojaldrado
	14,00€
	Ham and cheddar cheese sandwich on flaky pastry bread

	Pizza margarita
	18,00€
	Margherita pizza

	Pizza de bacon
	19,00€
	Bacon pizza

	Pizza de verduras
	Vegetable pizza
	19,00€
	De  08:00 a 23:00 h  From 8 am. to 23 pm.
	Disponible 24 h  Available 24 h


	CARNES Y PESCADOS
	Meat & fish
	Salmón a la brasa con verduras al vapor o a la plancha
	Grilled salmon with steamed or grilled vegetables
	24,00€

	Pechuga de pollo rústico de aldea, con verduras  al vapor o a la plancha, acompañado de patatas
	Rustic chicken breast with steamed or grilled vegetables and chips
	19,00€

	Solomillo de ternera dos primaveras de la finca,  con verduras al vapor y patatas
	Yearling beef sirloin steak with vegetables of your choice
	32,00€


	SELECCIÓN VEGANA
	Vegan life
	Burguer de alcachofa con cebolla morada, col china, tomate seco y mahonesa vegana
	Artichoke burger with red onion, chinese cabbage, sun-dried tomato, and vegan mayonnaise
	23,00€

	Coliflor a baja temperatura con hummus de garbanzos y adobo de tomate seco en aceite, albahaca y aceitunas negras
	Low-temperature cauliflower with chickpea hummus and a marinade of sun-dried tomatoes in oil, basil, and black olives
	18,00€

	Crema de verduras Km.0
	Vegetable cream Km.0
	13,00€
	De  08:00 a 23:00 h  From 8 am. to 23 pm.
	Disponible 24 h  Available 24 h

	MOMENTOS

	DULCES
	The sweet moments
	Tarta de queso gorgonzola
	Gorgonzola cheese cake
	8,00€

	Fruta cortada variada
	Assorted sliced fruit
	9,00€

	Crema cítrica con espuma de lima
	Citrus cream with lime foam
	8,00€

	Brownie con cremoso de chocolate negro y reduccion de naranja
	Brownie with creamy dark chocolate and orange reduction
	8,00€
	De  08:00 a 23:00 h  From 8 am. to 23 pm.
	Disponible 24 h  Available 24 h


	ALÉRGENOS
	ALLERGENS
	Si es alérgico a algún alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.
	If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team.
	Gluten Gluten
	Huevo Egg
	Lácteos Milk
	Pescado Fish
	Frutos secos Nuts
	Altramuces Lupins
	Marisco Marisco
	Cacahuetes Peanuts
	Soja Soya
	Mostaza Mostaza
	Sésamo Sesame
	Contiene trazas Contain traces
	Puede contener trazas May contain traces




	DELICIAS SIBARITAS
	Jamón 100% raza Ibérico de Bellota
	Tabla de quesos
	PARA COMPARTIR... O NO
	Ensaladilla de ventresca con aguacate y piparras
	Croquetas de jamón ibérico con lluvia de parmesano
	Huevos camperos rotos con gamba roja, patatas, cilantro, piparra y salsa chipotle suave
	Alitas de pollo a la barbacoa

	Bocados a dos manos
	Brioche de gamba roja con pepinillos agridulces y  cebollita encurtida
	Hamburguesa Wagyu con beicon, queso ahumado y cebolla caramelizada
	Sandwich de jamón york y  queso cheddar en pan hojaldrado
	Pizza margarita
	Pizza bacon
	Pizza de verduras


	CARNES Y PESCADOS
	Salmón a la brasa con verduras al vapor o a la plancha
	Pechuga de pollo rústico de aldea, con verduras al vapor o a la plancha, acompañado de patatas
	Solomillo de ternera dos primaveras de la finca, con verduras al vapor y patatas

	SELECCIÓN VEGANA
	Burger de alcachofa
	Coliflor a baja temperatura con hummus de garbanzos
	Crema de verduras Km.0
	MOMENTOS DULCES
	Tarta de queso gorgonzola
	Fruta cortada variada
	Crema de mango con espuma de coco
	Brownie con cremoso de chocolate negro y reducción de naranja


	DRINKS
	BEERS & WINES
	CERVEZAS  BEERS
	Heineken Águila 1900 Cerveza Tyris Valencia Heineken 0.0 Amstel Tostada 0.0

	VINO BLANCO  WHITE WINE
	DOSCES D.O. Utiel Requena Pita Verdejo D.O. Castilla y León  Muga Blanco D.O. Rioja Lagar de Cervera 100% Albariño D.O. Rías Baixas Impromptu  100% Sauvignon Blanc D.O. Utiel Requena Louis Latour Chablis 100% Chardonnay D.O. Chablis Abadia Retuerta Ledomaine D.O. Castilla y León

	VINO ROSADO  ROSE WINE
	Muga D.O. Rioja Impromptu 100% Pinot Noir D.O. Utiel Requena

	VINO TINTO  RED WINE
	DOSCES D.O. Utiel Requena Tomás González D.O. Ribera del Duero Abadia Retuerta S. Especial D.O. Ribera del Duero Muga Crianza D.O. Rioja Pago de Carraovejas D.O. Ribera del Duero PSI Pingus D.O. Ribera del Duero


	CAVA & CHAMPAGNE
	CAVA & CHAMPAGNE
	Roxanne Cava D.O. Utiel Requena Conde de Haro/ Rose Cava D.O. Rioja Tantum Ergo/Ergo Rose Cava D.O. Utiel Requena Veuve Clicquot Brut Champagne      Veuve Clicquot Brut Rosé Champagne Ruinart Blanc de Blancs Champagne Dom Perignon Vintage Brut Champagne  L.Roederer Cristal 2015 Chamagne

	Nuestra coctelería de autor
	¿TE ATREVES A PROBARLA?
	“Pregunta a nuestro personal”


	Our signature cocktails
	DO YOU DARE TO TRY IT?
	“Ask our staff”



	COCKTAILS
	DRINKS
	Si deseas otro tipo de bebida, por favor, solicítelo a nuestro personal del Room Service.
	Please ask our Room Service staff if you would  like other beverages.


	PET'S
	DOGGIE

	DELIGHTS
	For your best friend
	Ternera guisada con zanahoria y guisantes
	Stewed beef with carrot and peas
	18€

	Arroz con pollo, zanahorias y judías
	Rice with chicken, carrots and beans
	16€
	Todas las comidas se sirven adecuadamente y se acompañan de agua de manantial.
	All dogs meals are served on appropriate petware and accompanied with spring water bottle.
	De  08:00 a 23:00 h  From 8 am. to 23 pm.
	Disponible 24 h  Available 24 h




