Beronia

4.5€| 24€
Lagar de Cervera 5.5¢| 29€
Cloe 6€ 30€ (‘JOOD MOOD
Abadia San Quirce 4,50€ |24€
°
Room service
Muga Crianza 6,50€ |32€ G
0Oop FOOP
Psi Tinta fina, Garnacha, 85€
Vega Sicilia Valbuena N°5 245€

Juve Camps Rose Macabeo, 9,50€| 40€ n

Juve Camps Brut 9,50€ | 42€

Veuve Clicquot Brut 19.5€| 105€

Veuve Clicquot Rose 20.5€| 115€ ;
HOTEL MALAGA

DOM PERIGNON 350€

b Disponemos de cdcteles para todos los gustos,
<_]: Y, I TE ATREVES CON ALGO NUEVO, ;DEJATE SORPRENDER!
g “Pregunta a nuestro personal”
HAZ TU PEDIDO ONLINE
8 Cocktails for all tastes are available! U ) 0 O
AND, IFYOU DARE WITH SOMETHING NEW, LET YOURSELF BE SURPRISED! (1 2:00-23 00)
“Ask our staff” O
LLAMANDO AL 1007
DISPONIBLE 24H
Si deseas otro tipo de bebida, por favor, (DISPO )
solicitelo a nuestro personal del Room Service. PLACE YOUR ORDER ONLINE
If you would like any other kind of drink, please, (12:00-23:00)

let our room service staff know. OR

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION +7,00€ BY CALU NG ‘] 007
(AVAILABLE 24H)




BREAKFAST 1TIME

DESAYUNOS PETITS-DEJEUNERS

ONLY YOU BREAKFAST:
Zumo de naranja natural + cereales con leche/bebida 26,00€
vegetal + pan tostado blanco o integral con
mantequilla, mermelada y tomate rallado + café o té.

Fresh orange juice + cornflakes with milk/non dairy milk + white
or wholemeal bread with butter, jam and grated tomatoe + coffee
or tea

HEALTHY BREAKFAST:
Smoothie multivitaminico + pechuga de pavo, queso 28,00€
fresco con nueces, pan tostado blanco o integral con
mantequilla, mermelada y tomate rallado + fruta fresca

+ yogur natural +agai+ leche desnatada con copos 4
cereales + café o té.

Multi-vitamin smoothie +turkey breast slices, fresh cheese with
nuts, white or wholemeal bread with butter, jam and grated
tomatoe + fresh fruit + natural yogurt + skimmed milk with 4
cereals flakes + A¢ai + coffee or tea

AMERICAN BREAKFAST:
Zumo de naranja natural + Fruta Fresca + dos huevos ~ 33,00€
fritos o revueltos con bacon + pan tostado blanco o
integral con mantequilla, mermelada y tomate rallado

+ tortitas con nata y sirope al gusto (fresa, chocolate,
caramelo) + café o té.

Fresh orange juice +fresh fruit + two fried or scrambled eggs with
bacon + white or wholemeal bread with butter, jam and grated
tomatoe + pancakes with cream and syrup (strawberry,
chocolate, caramel) + coffee or tea

o

o

o]

FOOD LET'S EAT

Jamon ibérico de bellota, tostadas de pan cristal
y tomate alinado (100 gr) /28€

30,00€

Iberian acorn-fed ham, crystal bread toasts and seasoned
tomato (100 gr)

Tabla de quesos espaiioles: Marantona (Ciudad Real), 24,00€

Cabra Payoya (Céadiz), Pastura trufa (Céceres), Savel azul
(Galicia), Olavidia (Jaén) (80 gr)

Spanish cheese board: Marantona (Ciudad Real),

Cabra Payoya (Cddiz), Pastura truffle (Cdceres), Savel blue
(Galicia), Olavidia (Jaén) (80 gr)

Croquetas cremosas y crujientes de jamon ibérico (6 Uds) 15,00€
Creamy and crunchy Iberian ham croquettes

Pincho de tortilla de patatas con huevos de gallinas felices 8,00€
Spanish potatoes omelette “pincho” made with free range eggs
Ensaladilla rusa con gamba blanca de Malaga 16,00€
Russian salad with white shrimp from Mdlaga

Ensalada César con pollo marinado y queso parmesano 19,00€
Caesar salad with marinated chicken and parmesan cheese
Patatas fritas bien crujientes 9,00€
Extra crispy French fries

Patatas bravas al estilo madrilefio 13,00€
Madrid-style “bravas” potatoes (spicy)
Pizza Margarita 16,00€
Margarita pizza

Tartar de atun rojo ligeramente alinado 26,00€
Lightly seasoned red tuna tartare

Club sandwich Only YOU: Pollo marinado, bacon, tortilla
francesa, relish de pepinillo y salsa holandesa

22,00€

Only YOU Club sandwich: Marinated chicken, bacon, omelette,
gherkin relish and hollandaise sauce

De 09:00a12:00h From 9:00 am to 12:00 pm

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +7,00€

De 12:004a 23:00 h From 12:00 pm -11:00 pm  © Disponible 24 h Available 24 h

CARGO EXTRA POR SERVICIO DE HABITACION EXTRA CHARGE ROOM SERVICE +7,00€

Tagliatelle con bogavante braseado y verduritas 36,00€

Tagliatelle with braised lobster and vegetables

Lubina a la brasa con crema de tomate ahumado al 35,00€

josper y cebollitas confitadas

Grilled sea bass with Josper-smoked tomato cream and confit
baby onions

Burguer de Wagyu japonés en brioche de mantequilla, 22,00€

relish de pepinillo, bacon crujiente y mayonesa japonesa
Japanese Wagyu burger on a butter brioche, gherkin relish,
crispy bacon and Japanese mayonnaise

Mollete Pedro Méaximo: pepito de solomillo de vaca madurado 19,00€

con pimiento verde asado en lefia

“Pedro Mdximo mollete” bread: aged-beef fillet with firewood

roasted green peppers

Escalopin de pollo a la brasa, verduras asadas y patatinas fritas 24,00€
Grilled chicken escalopin, roasted vegetables and fried potatoes

Entrecot de vaca simmental madurado con hueso y patatinas ~ 46,00€

fritas (450 - 550g)

Bone-in dry-aged Simmental beef ribeye with crispy fries (450-
550¢)

The sweet moments

© Bowl de yogurt con frutos rojos 9,00€
Yogurt with mixed berries bowl

© Tarta de queso cremosa con helado de pistacho 9,00€
Creamy cheesecake with pistachio ice cream
Torrija caramelizada en brioche con helado de 9,00€
cacahuete
Caramelized brioche “Torrija” with peanut ice cream
Tiramisu OY con helado de almendras amargas 9,00€

OY Tiramisu with bitter almond ice cream

Si tiene algin tipo de alergia o restriccion alimentaria, por favor consultenos.
Podemos adaptar muchos de nuestros platos a sus necesidades.



