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CROQUETAS A LA MADRILEÑA, SU EMULSIÓN Y VELO DE
PAPADA IBÉRICA CASA DE ALBA (2 UDS)
Madrilenian croquettes with its emulsion and Casa de Alba iberian
dewell veil (2uds)

CROQUETAS MELOSAS DE JAMÓN IBÉRICO (8 UDS) 
Our creamy acorn-fed iberian ham croquettes (8 uds)  

BURRATA CON CECINA DE LEÓN MADURADA 45 DÍAS,
TARTAR DE TOMATE CON VINAGRETA DE MIEL Y MOSTAZA
Burrata with 45 days matured dried meat from León and tomato
tartar with honey and mustard vinaigrette

ENSALADA DE AGUACATE A LA PLANCHA, PESTO DE PIPAS
DE CALABAZA CON PICO DE GALLO Y QUESO FETA
Grilled avocado salad, pumpkin seeds pesto with ``pico de gallo’’
and feta cheese

STEAK TARTAR DE VACA MADURADA CON YAKISOBA Y
TRUFA, YEMA DE HUEVO Y TOSTAS DE BRIOCHE CRUJIENTE
Matured cow steak tartar with yakisoba and truffle, egg yolk and
crunchy brioche toasts

TARTAR DE VIEIRA, LANGOSTINOS Y AGUACATE CON
CREMOSO DE TOMATE Y MANGO
Scallops, shrimps and avocado tartar with tomato and mango
creamy sauce

TABLA DE QUESOS D.O. CON MERMELADA DE TOMATE 
Cheese board selection with tomato chutney 

JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA D.O. JABUGO
100% acorn fed Iberian ham

8,00€

24,00€

24,00€

24,00€

25,00€

26,00€

26,00€

39,00€

+10% CARGO EXTRA POR TERRAZA EXTRA CHARGE FOR TERRACE

Para empezar To get started



+10% CARGO EXTRA POR TERRAZA EXTRA CHARGE FOR TERRACE

De la tierra From the land
ARROZ MELOSO DE PRESA IBÉRICA A LA BRASA CON
SETAS DE TEMPORADA
Grilled iberian prey creamy rice with seasonal mushrooms

RISOTTO AL PESTO VERDE, PATO SOASADO,
STRACCIATELLA, TOMATES SEMISECOS Y PARMESANO
Green pesto risotto, roasted duck, stracciatella, sun dried
tomato and parmesan

CANELÓN DE CORDERO, COLÁGENO Y VERDURAS
GUISADAS CON CREMOSO DE QUESO
Lamb cannelloni, collagen and stewed vegetables with creamy
cheese

HOMENAJE AL TORREZNO: COCHINILLO CASTELLANO
CRUJIENTE, PARMENTIER DE CÍTRICOS Y VERDURAS
Tribute to torrezno: crispy Castilian suckling pig, citrus
parmentier and vegetables

ENTRECOTE DE VACA MADURADA 45 DÍAS A LA BRASA
CON PARMENTIER, CEBOLLETA GLASEADA Y SALSA
PARÍS.
45 matured beef entrecote on the grill with parmentier, glazed
chives and paris sauce.

SOLOMILLO DE VACA MADURADA MACERADO EN
MISO Y MANTEQUILLA NOISETTE, PATATAS
CONFITADAS Y COUS COUS DE MAIZ
Matured beef loin macerated in miso and noisette butter,
confit potatos and corn cous cous

26,00€

26,00€

27,00€

33,00€

35,00€

36,00€



+10% CARGO EXTRA POR TERRAZA EXTRA CHARGE FOR TERRACE

From the seaDel mar

 To sweetenPara endulzar

ARROZ EN LLAUNA DE CARABINERO Y HORTALIZAS
CON ALIOLI DE AJO ASADO
Carabineer and vegetables llauna rice with aioli roasted garlic

TATAKI DE ATÚN ROJO SOBRE GUACAMOLE DE
GRANADA, FRUTAS DE TEMPORADA, TERIYAKI AHUMADO
Y PICO DE GALLO
Bluefin tuna tataki on pomegranate guacamole, seasonal fruits,
smoked teriyaki and ‘’pico de gallo‘‘

LOMO DE MERLUZA DE CELEIRO, PUERROS
CONFITADOS, TOMATES SEMISECOS, CONSOMÉ DE
CEBOLLA TOSTADA Y SETAS
Celeiro‘s hake taco, confit leeks, sundried tomatos, toasted
onion consomé and mushrooms 

27,00€

27,00€

30,00€

SERVICIO DE PAN
Bread service

2,50€

NUESTRA TARTA DE QUESO CON HELADO 
Our cheesecake with ice cream

FLAN DE BAILEYS CON MOUSSE DE MASCARPONE AL
WHISKY TOSTADO
Baileys pudding wth whisky toasted mascarpone mousse

GRAN BOMBÓN DE CHOCOLATE, VAINILLA Y KAHLÚA
Chocolate, vanilla and kahlúa great bonbon

9,50€
 

9,50€

10,00€



+10% CARGO EXTRA POR TERRAZA EXTRA CHARGE FOR TERRACE

18,50€

18,00€

21,00€

8,80€

TARTAR 

ATÚN ROJO CON EMULSIÓN DE ACEITE DE SÉSAMO/SOJA
Bluefin tuna tartar with sesame or soya oil emulsion

SALMÓN CON TOSTA DE PLÁTANO MACHO Y GUACAMOLE 
Salmon tartar with plantain toast and guacamole

MAKIS 

SV ROLL, RELLENO DE SALMÓN Y AGUACATE CON VIEIRA
ENCIMA, MAYONESA DE YUZU Y TOBIKO 
Filled with salmon, avocado, scallop on top and yuzu mayonnaise

MAKI EBI CON SALSA TONKATSU
Filled wih fried shrimp, avocado and truffled yolk

SPICY TUNA, CON SÉSAMO NEGRO Y RELLENO DE
AGUACATE CON TARTAR DE ATÚN CON PIPARRA POR
ENCIMA Y KIMCHI
With black sesame, filled with avocado and bluefin tuna tartar on
top with chilli pepper and kimchi

MAKI TEMPURIZADO, RELLENO DE SALMÓN, QUESO
CREMA Y AGUACATE. BAÑADO EN SALSA TARE, FURIKAKE
Y CEBOLLETA CHINA
Filled with salmon, cream cheese, avocado and covered with tare
sauce, furikake and green onion

NIGIRI

ATÚN CON KIZAMI WASABI
Bluefin tuna with kizami wasabi

SALMÓN FLAMBEADO CON MAYONESA CHIPOTLE Y
CEBOLLETA CHINA 
Flambéed salmon with chipotle mayonnaise and spring onion

ZAMBURIÑA. CON MAYO YUZU, SOPLETE, TEMPURA Y
CEBOLLINO  
Scallop with yuzu mayonnaise, tempura and chives

 8 unidades  8 units

 2 unidades  2 units

Sushi  Trip to Japan



+10% CARGO EXTRA POR TERRAZA EXTRA CHARGE FOR TERRACE

Sushi  Trip to Japan

8,00€
POSTRES
MOCHIS VARIADOS A ELEGIR ENTRE CHOCOLATE O
MANGO CON MERMELADA DE FRUTOS ROJOS 
Varied mochis, to choose between chocolate or mango with red
berries jam

DISPONIBLE DE MARTES A SÁBADO DE 20:00 - 23:00

AVAILABLE FROM TUESDAY TO SATURDAY 8:00PM - 11:00PM



ALERGIA  ALIMENTARIA    FOOD ALLERGY

Apio
Celery

Pescado
Fish

Altramuces
Lupins

Sulfito
Sulphite

Marisco
Seafood

Cacahuetes
Peanuts

Contiene o puede contener trazas
Contains or may contain traces

Moluscos
Shellfish

Mostaza
Mustard

Sésamo
Sesame

Soja
Soya

Huevo
Egg

Lácteos
Milk

Frutos secos
Nuts

Gluten
Gluten

Croquetas de jamón ibérico 
Iberian ham croquettes 

Ensalada de aguacate
Avocado salad

Ensalada de burrata
Burrata salad

Croquetas a la madrileña
Madrilenian croqettes

Risotto al pesto
Pesto risotto

Steak tartar de vaca madurada
Matured beef steak tartar

Jamón Ibérico
Acorn-fed Iberian ham

Tabla de quesos
Cheeseboard selection

Tartar de vieira
Scallops tartar

Todos nuestros platos contienen o pueden contener trazas de gluten
All of our dishes contain or may contain gluten traces



ALERGIA  ALIMENTARIA    FOOD ALLERGY

Apio
Celery

Pescado
Fish

Altramuces
Lupins

Sulfito
Sulphite

Marisco
Seafood

Cacahuetes
Peanuts

Contiene o puede contener trazas
Contains or may contain traces

Moluscos
Shellfish

Mostaza
Mustard

Sésamo
Sesame

Soja
Soya

Huevo
Egg

Lácteos
Milk

Frutos secos
Nuts

Gluten
Gluten

Arroz de presa ibérica
Iberian cheeks rice 

Canelón de cordero
Lamb canelloni

Homenaje al torrezno
Tribute to torrezno (crispy
suckling pig)

Entrecote
Entrecote

Solomillo de vaca madurada
Matured beef loin

Merluza de Celeiro
Celeiro‘s hake

Tataki de atún
Bluefin tuna tataki

Arroz de carabinero
Carabineer rice

Tarta de queso
Cheesecake

Todos nuestros platos contienen o pueden contener trazas de gluten
All of our dishes contain or may contain gluten traces



Flan de Baileys
Baileys pudding

Gran bombón de chocolate
Chocolate great bonbon

Todos nuestros platos contienen o pueden contener trazas de gluten
All of our dishes contain or may contain gluten traces




