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Virtuosos de los vines, magos de la
creatividad, genios innovadores. grandes
comunicadores. . Elegidos por su trayec-
toria profesional, todos recibieron sus
respectivas trofeos. Los presentadores, gl
periodista Carlos Santos y Juan Luis Cane.
en su doble faceta de periodista y humoris-
ta, arrancaron las sonrisas y los aplausos
de un piiblico entregadao.

33 Guia de Vinos Gourmets 2018

Sabre la concesian de estos galardones. [a
decision absoluta es de los usuanos de la
Guia de Vinos Gourmets, Y en cada edician,
los miembros del Comité de Cata del Grupo
Gourmets se sorprenden del elevado nivel
de conocimientos que paseen y gue mani-
fiastan. con un acertado criterio, a la hora
de ser jueces |ustos Hay unanimidad, come
51 5e pusieran de acuerdo en el momento de
valorar la calidad de los vinos y la trayecto-
ria profesional de-quienes los elaboran

Mejor Blanco Crianza. Vifia Tondonia
Reserva. "Es un premio muy bonito, porque
detrads de este vino hay mucho estuerzo.
Somos una bodega fundada en 1877, nos
esforzamaes en mantener una tradicidn
elaboradera, que en Rioja se asociaa los
vinas tintos. Bl nuestro es unvino clasico
pero el esfuerzo le hemos trasladado al ma-
tenimiento de una tradicitn de blances de
crianza. Ha sido una travesia por el desierto
y un reconecimiento como este hace que
nos acordemos de latercera generacian.
de nuestro padre, que fue &l que realmente
tuvo que enfrentarse a un cambio en el con-
sume de vinos blancos y que cansiders que
los blancos de Rioja elaborados con viura

y eriados en madera eran grandes vings

y lo'seguiran siendo siempre, £El secreto
denuestro exito? Elaborar aquello en lo
que crees v disfrutas”, Julio César Lopez
Heredia, director técnice de Bodegas L.épez
Heredia Vina Tendama.

5 Liga del '99

De los 4 160 vinos catados a clegas por

el Comité de Cata de la 33 Guia de Vinos
Gourmets 2018, silo'12 han alcanzado

los 98/100 puntos. la maxima calificacién
otorgada a vings que censiguen emaocionar
por su altisima calidad. Son. sin lugar a
dudas, los mejores vinos de Espana por (o
que el Grupo Gourmets rinde homenaje a
sus elaboradores,

Gramona Enoteca Brut Mature Gran Re-
serva 2001. "Vamos a recibir un reconoc
miento por haber obtenido en cata a ciegas
89/100 puntas del Connteé de Cata dela

Gufa de Vinos Gourmets. Somosla 5% gene-

racion de bodegueros —hace 3 generacio-
nes, a principios del siglo %X nos pusimos
a hacer ving espumose gue le llamabamos
champan; actualmente nos dadicamos a
intentar hacer los mejores espumosos del
mundo, que se pueden hacer en Espafia.
aungue la gente no lo sepa. Y llegar a estos
99/100 puntos —porgue en ninguna guia
espafola devinos otorgan el 100/100-, €5
un gran honor. Es reconocer que por fin,un
cava estd entre los mejores vinos espa-
Aoles”. Xavier Gramona, copropietario de
Cavas Gramona.
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Seinstauran para reconacer por parte de
los lectores. el trabajo de los actores mas
destacados del hecho gastronomico

Mejor Medio de Comunicacion / Co-
municador / El Comidista. "Estoes un
espectaculo pard cualguier persona que

le guste la gastronomia y las novedades:
es un festival, vamos. Aquité enteras de la
existencia de muy buenos productos y de
las novedades. lgual no lo sacas inmediata-
mente pero Siempre hay un momenta que
las puedes recomendar y contar la historia
que hay detrds. Es bueno venir al SG para
estar al tanto de l¢ que se estd cociendo,
de lo que se hace. Es una visita obligada.
Puedes ver o que haces tuy echarun ojille
alacompetencia”. Mikel Lopez lturraga. E
Comidista. E| Pais,

Cocinero del Afio / [figo Pérez. '£s
impartantisime visitar el 3G ademas de
come reafirmacion de los productos gue ya
conoces y trabajas. para ver las novedades.
Lo que la gente no sabe es que hay produc-
tas nuevos; creo que este ana hay cercade
mil; cuando creiamos que ya lo hablamos
descubierto tado, resulta que no. Venir al
SG nos sirve para ampliar el abanico de
posibilidades y crear cosas nuevas en tu
restaurante”. [figo Pérez. Restaurante
Urrechu (Madrid).
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