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F U E R

«CASA MARCIAL»
«SE TRASLADA»
A MADRID

Tras Alinea Madrid del chef estadouni-
dense Grant Achatz (2016) y Colombia In
Residence, con los cuatro cocineros colom-
bianos de la lista 50 Best de America La-
tina (2017), In Residence reabre sus puer-
tas, en el NH Collection Eurcbuiding (Pa-
dre Damiin, 23) con una edicién especial.
:Elmotivo? Celebrar el 25 aniversario de
uno de los grandes restaurantes naciona-
les: Casa Marcial.

En 1993, el comedar de Arriondas (As-
turias) de la familia Manzano, fundado
en 1898 como una casa de comidas con
recetas tradicionales astures, emprendio,
de la mano de la cuarta generaciém, una

MA
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nueva aventura gastrondmica con
los hermanos Nacho y Esther. Un
cuarto de siglo después, el chef
asturiano traslada a la capital

—del martes 27 al saibado 10

de marzo— «la cocina de la
tierra» de Casa Marcial,
protagonizada por el pro-
ducto asturiano. Ademads 3
de Esther (que oficiaen La

C ARTA

Salgar, Gijon), le acompafia un equipo
de 20 personas, entre ellas, Sandra Man-
zano (sala); Juan L. Garcia (sumilleria);
Matteo Pierazzolli (jefe de cocina). El
ment degustacion que se ofrecerd —atin
por desvelar— tendra 16 pases (150 €, ar-
monias vinicolas aparte) y se servird
en horario de comida y cena, de
martes a sabados (reservas en
http://inresidence.es).

Con In Residence se inician los
festejos por las bodas de plata de
Casa Marcial, que continuarin en

primavera y otofto con la participa-
cion de otros chefs, quienes
prepararan junto Nacho di-
\ ferentes mentis especia-
"1. les 25 Aniversario: Joan

. Roca, Quique Dacos-
% ta, Eneko Atxa, Die-
L goGuerrero...

«UN COCIDITO PARA ESTOS FRIOS». ¥ van ocho las ediciones gue la
Ruta del Cocido Madlrilerio ha celebrado en la Comunidad. Hasta el
31de marzo, mas de 40 restaurantes serviran este castizo plato, la

mayoria en tres vuelcos (sopa, garbanzos y verduras y carnes),

aunque hay excepciones, como La
Cilave, que lo hace en cuatro (la cro-
queta de pringd), y Coleccion Cibe-
les, en dos. También participan cla- *
sicos como La Bola, Casa Carola o
Villagodio. Precio medio: 19,30 €.
Mas informacion en http://rutadel-
cocidomadrilefio.com.

EN ARMONIA. E| restauran-
te asturiano Asgaya (Doc-
tor Fleming, 52. @ 91 353
05 87) regresa con sus ce-
nas armonizadas y ofrece-
ra el jueves 22 un menu
acompafado de vinos
Cvne (50 €). Entre otros
platos, se serviran raviol de sepia y cigalitas
con salsa de bogavante (en la copa, Vifia Real
2016) y pixin con trompetillas de la muerte
(Vivelavida 2015). Imprescindible reservar.

TRES PROPUESTAS PARA CELEBRAR EL NUEVO ANO CHINO

Desde el viernes 16 y durante un mes,
798 District (Goya, 5. Platea), restau-
rante gue apuesta por la gastronomia
china mas urbana, ofrecera una serie
de platos especiales para festejar el
Afo del Perro. Por ejemplo, baozi de
setas con alioli de jamdn ibérico (6,50
€), shaomai de cer-
g doyverduras (840
w €) o bao de oreja
de cerdo con lan-
gostinos, col chinay
tamarindo (9,50 €).

CANTONESA

Kion & Sui(Azalea, 1. El Soto de la Mora-
leja. (&) 91009 08 30), comedor de coci-
na cantonesa, peruana y chifa, servira
las noches del viernes 16 v el sabado 17
un menu (70 €, dos personas) con viei-
ras, dim sum de cangrejo real y de pato
con fole v, m

a elegir,
solemille al
wok o cor-
vina. Todo
al  estilo
cantones.

TEXTOS: LM.

TRADICIONAL

Pionero endar a conocer la gastrono-
mia china en la capital, E/ Buda Feliz
(Tudescos, 5. (&) 9153195 24), reabier-
to recientemente tras una gran refor-
ma, se apunta a las celebraciones del
Anfo Nuevo Chino y ofrece hasta el do-
mingo 11 de marzo un mend degusta-
cioén con cuatro p\atos
(cangrejo al wok .
con verduras, lu-

bina crujiente..) v
un postre tipicos de
estas fiestas (30 €).
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